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Sono veramente lieto di poter presentare la
pubblicazione Genova a tavola, iniziativa
editoriale che riprende un’idea realizzata

da questa  APT anni orsono e poi
purtroppo abbandonata.

Solamente grazie alla determinazione del
nostro staff il progetto è stato recuperato,

aggiornandolo là dove necessario 
ed arricchendolo di nuove informazioni utili

per il Lettore.
Grande quindi è stato l’impegno profuso

dall’intera struttura dell’Ente,
così come assai impegnativo è stato

l’investimento necessario.
Certamente nulla sarebbe stato possibile

senza il costante sostegno che la Camera di
Commercio di Genova ha voluto riservare

all’iniziativa, così come ha fatto
la Banca CARIGE, da anni ormai nostro

tradizionale sponsor editoriale.
Devo ricordare inoltre la collaborazione dei

nostri Ristoratori, pressoché unanime, per
l’attenzione con cui i loro autorevoli

rappresentanti nel nostro Consiglio hanno
sollecitato e seguito la pubblicazione.
Paolo Lingua, infine, ha perfezionato 

da par suo il nostro lavoro.
Oggi con quest’opera dedicata

all’enogastronomia , componente essenziale
dell’offerta turistica, viene così completata

una serie di pubblicazioni informative
illustranti Genova,

le sue Riviere, il suo Entroterra,
la ricettività del comprensorio.

Tutte le pubblicazioni, sono naturalmente
anche visibili 

e scaricabili dal portale 
www.apt.genova.it.

Giancarlo Garassino
Direttore Generale

Azienda di Promozione Turistica Genova

Genova è una città di mare, una città 
d’arte che nel 2004 è stata proclamata
Capitale Europea della Cultura ma è
soprattutto un posto dove si mangia bene.
E quella genovese è una cucina “magra”
ma tutt’altro che povera. Al contrario, è
ricca di sapori e di aromi che ricordano orti
strappati alle montagne grazie a coraggiosi
terrazzamenti, uliveti arsi dal sole, pesci
catturati da barche o pescherecci locali.
La cucina genovese, poi, è rimasta molto
legata alle proprie tradizioni.
Basta guardare il menu di qualsiasi trattoria,
in città e nell’entroterra, per ritrovare,
sostanzialmente immutate, le stesse ricette
citate nelle antiche cuciniere.
Ed è questa cucina che la Camera 
di Commercio di Genova ha deciso 
di promuovere, attraverso un’opera 
paziente di certificazione della qualità 
dell’olio e del vino, della crescenza,
della focaccia di Recco, del basilico e, in
prospettiva, del pesto; ma anche sul web,
attraverso www.made-in-liguria.it, portale
per il commercio elettronico che offre la
possibilità di acquistare on line i “sapori”
originali della nostra terra; o con strumenti
più tradizionali, come la colorata cartina
dei produttori agro-alimentari tipici 
e di qualità della provincia di Genova:
“Dove trovarli e dove acquistarli”; infine,
affiancando l’Azienda di Promozione
Turistica genovese nella riedizione della
Ristoguida, uno strumento prezioso per il
turista che si avvicina a Genova per la
prima volta ma anche per chi già la 
conosce e vuole gustarla nel modo migliore,
a tavola.

Paolo Odone
Presidente

Camera di Commercio di Genova
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Alla fine del XIII secolo, quando s’era compiuto, ormai, il
primo dei cosiddetti “secoli d’oro” della storia di Genova,
quello che viene anche, definito “il Volo del Grifo” (volo
che sarebbe iniziato con l’epopea della Prima Crociata),

il livello di vita degli abitanti del fiero comune marinaro era
certamente uno dei più alti dell’Europa e del Medio Oriente.

Ovviamente chi ne usufruiva - come del resto dovunque - era il
ceto dirigente: ma anche il cosiddetto populus (la borghesia che

stava sotto il patriziato urbano) non se la cavava male.
Peggiore era la condizione della plebe, ma questo era un fatto generalizzato.
Genova era una piccola e agguerrita potenza mondiale: controllava mercati in Oriente,
trattava affari con le carovaniere che venivano dalla Persia, dall’India e soprattutto
dall’Impero Mongolo. Dopo il Trattato di Ninfeo aveva condizionato la politica di
Bisanzio.Aveva distrutto Pisa alla Meloria e aveva umiliato Venezia a Lajazzo e a Curzola.
Le sue galee bordeggiavano ben oltre le Colonne d’Ercole verso le Fiandre e verso
l’Inghilterra. I suoi ammiragli e i suoi mercanti-banchieri erano saldamente insediati nel
Regno di Castiglia e si apprestavano a costruire il destino marittimo-coloniale del
piccolo Regno del Portogallo.
Basi genovesi erano ben salde sulle coste mediterranee del Marocco.
La città era un emporio internazionale: il Genovino d’oro era una moneta forte e
apprezzata. E con il Genovino e con l’abilità consolidata di conquistare i mercati di merci
con alto valore aggiunto, nei magazzini che s’affacciavano nelle logge dei palazzetti di
pietra dove erano asserragliate in “clan” le potenti famiglie-aziende, erano stipati tessuti
di pregio, metalli preziosi, pietre preziose, spezie (un vastissimo genere merceologico
utile all’alimentazione e alla farmacopea), tinture, cuoi, pellicce, armi, oggetti artigianali di
squisita fattura. Le case dei genovesi del ceto dirigente erano austere e spartane,
soprattutto all’esterno, ma all’interno non nascondevano, anche per quel che riguardava
gli oggetti d’uso comune (argenti, vetri rari, ceramiche), un’opulenza, segno di salda
ricchezza e di potere.
Lo stesso discorso valeva per la tavola. È evidente che Genova era una città che non
poteva contare su un’economia di sussistenza “autarchica” per i limiti agricoli del suo
immediato hinterland.Attorno a Genova, al di là d’una diffusa orticoltura fatta di
microproprietà frazionate nella zona più urbanizzata e appena più estesa nelle vallate
(Polcevera, Bisagno), c’era penuria di grano e di altri cereali; era limitatissima la
zootecnia; mancavano latte e latticini.
Così i genovesi, tra i primi nel Mediterraneo,“inventarono” la cucina d’emporio, frutto di
importazioni che venivano da molto lontano, una cucina esotica ante litteram i cui materiali
potevano anche costare assai meno di quelli che invece occorreva recuperare con carri,
asini, cavalli e buoi, varcando l’Appennino e inoltrandosi in Piemonte, Lombardia ed Emilia.
La “padrona di casa” dei ceti superiori così s’impratichì assai presto dell’arte d’una spesa
effettuata con il criterio della crestomazia, della fantasia, del mixage di vari elementi.
I genovesi scoprirono con la Crociata il pinolo e lo innestarono sui loro alberi che ne
erano privi; appresero l’arte delle paste di semi oleosi (mandorle, in particolare) per
confezionare dolciumi o salse; conobbero fresche cagliate assai simili allo yogourth e
realizzarono le prescinsêue; impararono a maneggiare una nuova, preziosa spezia - 
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foglie d’argento. Nei primi decenni del XIX secolo si diffusero la patata e il pomodoro.
La tecnologia più evoluta, l’immigrazione dal Mezzogiorno e la richiesta crescente d’una
clientela turistica di alto livello - sempre a partire dalla seconda metà del XIX secolo -
portarono a una rapida diffusione del pesce come alimento pregiato.
È curioso: i vecchi genovesi consumavano il pesce bianco bollito o al verde (pesce azzurro
e piccolo pescato erano inesorabilmente fritti) e non praticavano sostanzialmente la griglia
e il forno che s’imposero con il trascorrere del tempo. Infatti, fa sorridere l’indicazione
onnipresente in tutti i “menu” delle Riviere del “pesce alla Ligure” (al forno con patate e
olive, o con carciofi) che non corrisponde ad alcuna tradizione né ad alcun uso se non
recentissimo. Ma, ohimè, è difficilissimo insegnare ai ristoratori il loro mestiere.
Nel XVIII secolo, però, Genova, sempre pronta ad afferrare i prodotti del mercato
globale, era diventata quasi monopolista del caffè e del cacao ed era piombata sulla
produzione della frutta candita (a cominciare dalle castagne) sul filo di lana dell’ideale
corsa con la vicina Francia. Ma, nel volgere di pochi decenni, avrebbe recuperato
dall’Inghilterra anche i dolci “al malto” che, secondo una singolare interpretazione non
ufficiale, non rompevano il digiuno quaresimale (lo stesso valeva per la cioccolata in tazza,
se impiegata al posto del vino, al termine del pasto). Sempre sul piano del cibo importato
ad alta diffusione popolare, si ricorda, al volo, la diffusione storica dello stoccafisso e del
baccalà, altro cibo ad alto valore proteico che, sin dai rigori della Controriforma,
sostituiva egregiamente la carne in epoche quaresimali, di vigilie e di digiuni.
Nel secolo XIX, presumibilmente verso la metà, si sarebbe imposto il pesto salsa
ineguagliabile per condire certi tipi di pasta, la cui origine è tutt’ora misteriosa. Si pensa,
in sostanza, che la creazione fu il tocco magico, casuale d’un cuoco di trattoria che
modificò o una salsa all’aglio o una salsa di noci, queste ultime di diffusione secolare.
Certo, a mettere a fuoco le peculiarità del desco genovese, non si finirebbe mai di
divagare: ripieni, brasati, cime, complicati ravioli di grasso e di magro, la presenza quasi
ossessiva dei funghi - freschi e comunque essiccati - la quasi assenza di spezie
nonostante il loro flusso imponente nel Medio Evo (è rimasta la noce moscata e qualche
rara presenza del chiodo di garofano; poco gradito il pepe), l’abbondanza dell’impiego
delle erbe fresche e secche (maggiorana, origano, alloro, rosmarino, prezzemolo e, con
misura, la salvia); l’acquisizione d’importazione di alcuni formaggi: lo stracchino (per la
focaccia di Recco), l’olandese, il “sardo” fresco e stagionato, ottimo nel pesto.
Queste sono alcune delle peculiarità della cucina dei genovesi che durano tutt’oggi,
nonostante tutti i tentativi, sovente maldestri, di dar vita a una cucina “modificata”, quasi
ci si arrenda di fronte alla complessità di elaborazione e alla precisione filologica
dell’approccio con la gastronomia tradizionale. Per esempio, a Genova, se si esclude il
periodo pasquale-primaverile, è sceso nettamente il consumo delle carni ovine: non solo
dell’agnello, ma anche del castrato ancora diffuso nella prima metà del secolo XX nei
ceti popolari (pure per secoli, la Corsica e la Sardegna rifornirono via mare, di questi
animali trasportati vivi, la superba capitale); è decaduta la trippa e sono cadute in
disgrazia alcune ricette sontuose come il “riso a rosto”, il “riso in cagnone”.
Ma la tavola, come la moda e la politica, è volubile. L’importante è
semmai, nelle modificazioni dalle quali non ci si può difendere,
salvare la sostanza delle cose. Per secoli i genovesi sono stati
monopolisti dell’allume cavato dalle miniere della Turchia,
l’unica sostanza che fissava il colore dei tessuti e aiutava
nella concia delle pelli.Anche noi, con iniziative come
questa pubblicazione, cerchiamo di “fissare” assieme il
nostro tempo e la nostra tradizione.
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lo zucchero - di cui diventarono ben presto monopolisti, anche
dopo che i Portoghesi ebbero piantato la preziosa canna a
Madeira e in Brasile. Conobbero per primi le pregiate uova

nere di storione del Volga (che vendevano in centro e nord
Europa, a barilotti); dello stesso storione russo
commerciarono i saporiti “schienali” salati e affumicati. Ma
soprattutto divenuti, tramite il grano duro acquistato ancora
in raccolto in Sicilia, monopolisti dell’alimento-base in Europa

(ne riempivano i granai e realizzavano formidabili guadagni
ogniqualvolta si verificava una carestia), organizzarono artigianalmente, tramite
appropriate corporazioni, su larga scala la produzione della pasta secca. Per secoli, i
grandi trattati di cucina, a cominciare dal Maestro Martino, parlarono di maccheroni
“alla genovese” e “alla siciliana”. E quella pasta, curiosamente, sovente - come nel caso
delle trenette e dei fidelini - manteneva un nome arabo 
(o arabo-greco) frutto del sedime linguistico e lessicale dell’isola e della singolare
mediazione araba che aveva avuto contatti con il mondo mongolo-cinese che
produceva e consumava pasta fresca (di grano tenero) almeno dal III secolo d.C. Ed è
anche probabile, se non addirittura certo, che i nostri remoti antenati, per consumare
la pasta “lunga” (condita con formaggi, burro, lardo, zafferano, zucchero, ecc.),
impiegassero rudimentali “forche” (bi o tri-dentate) di legno, oggi andate perdute.
Ovviamente, a quell’epoca erano assai diffuse le panisse e le “farinate” di farina di ceci,
legume assai presente sulla tavola ligure: ma, come molti sanno, si tratta d’un piatto le
cui origini mediterranee si perdono nella notte dei tempi.
I genovesi, quindi, diedero vita, quando ancora nei castelli dell’entroterra i ricchi e i
nobili consumavano carni rosse spiedate o abbrustolite, a una cucina elaborata, giocata
sui “ripieni”, sulle erbe, sugli aromi, sulle carni bianche (pollame o vitella, sempre
apprezzatissima, più che le carni rosse e il maiale, scarsamente presente, anche come
insaccato), sulle torte salate, sulle focacce condite, sulle zuppe profumate, antenate del
nostro fragrante minestrone. Non era diffusa, per problemi legati soprattutto alla
tecnologia, la pesca su vasta scala. Il pesce era un optional che veniva consumato
conservato (sottosale, in salamoia) oppure in zuppette, antenate dei ciupin e delle
buridde. Per avere una vera diffusione del pesce sulla tavola degli abitanti della città
dobbiamo arrivare alla seconda metà del secolo XIX.
La gastronomia genovese subì, proprio per questo accosto continuo ai mercati
mondiali, molteplici cambiamenti. Nel Rinascimento si diffuse il consumo delle
cosiddette torte salate di verdura, sull’imitazione del modello “mantovano” e nacque la
“Pasqualina” con tutte le sue varianti; si consolidò certamente il pandolce dove la
presenza dell’acqua di fior d’arancio, dei pinoli, del cedro candito e dell’uva sultanina è
di chiara derivazione orientale; ma si imposero gli zuccherini, le dragiate, il prototipo
della focaccia all’olio. Il dominio sulle Riviere attirò nella capitale gli ortaggi più pregiati
quali i carciofi, mentre sul Levante s’imponeva dalle Cinque Terre un robusto vino
bianco, divenuto ben presto, per la sua resistenza al trasporto via mare e per la sua
conservazione (i vini bianchi, a quei tempi, prima d’un anno di botte diventavano aceto
per via della bassa gradazione alcolica) vino da messa dei Pontefici.
Il boom dell’olio d’oliva, coltura esistente in maniera rapsodica anche in epoca romana,
si cominciò a definire alla fine del XVI secolo (indipendentemente dalla presenza, da
Taggia sino all’estremo levante del territorio ligure, di conventi benedettini) quando
però il prodotto era ancora assai caro: ma fu una gelata che colpì la Provenza a
provocare nella seconda metà del XVIII secolo il dilagare dell’albero maestoso dalle
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CENTRO STORICO Area 1

98

Come consultare la Guida

Per rendere il più semplice e agevole possibile la consultazione di questa guida, gli
esercizi sono stati suddivisi in cinque aree territoriali:

AREA 1: Centro Storico

AREA 2: Genova Città
(da Piazza De Ferrari fino a Sturla a levante e fino a Di Negro a ponente).
Nell’interno le delegazioni della Val Polcevera: Rivarolo, Certosa, Bolzaneto,
San Quirico, Pontedecimo; le delegazioni della Val Bisagno: Molassana, Struppa,
Sant’Eusebio, Fontanegli e Prato; le delegazioni della Valle Sturla:Apparizione,
San Desiderio e Bavari.

AREA 3: Ponente
(Sampierdarena, Cornigliano, Sestri Ponente, Pegli, Prà, Palmaro,Voltri,Vesima
e i comuni di Arenzano e Cogoleto).

AREA 4: Levante
(Quarto, Quinto, Nervi, Sant’Ilario e i comuni di Bogliasco, Pieve Ligure, Sori,
Recco, Camogli).

AREA 5: Entroterra
tutti i comuni dell’area metropolitana genovese in ordine alfabetico:Avegno,
Bargagli, Busalla, Campo Ligure, Campomorone, Casella, Ceranesi,
Crocefieschi, Davagna, Fascia, Fontanigorda, Gorreto, Isola del Cantone,
Masone, Mele, Mignanego, Montebruno, Montoggio, Propata, Ronco Scrivia,
Rondanina, Rossiglione, Rovegno, Sant’Olcese, Savignone, Serra Riccò,Tiglieto,
Torriglia, Uscio,Valbrevenna,Vobbia.

All’interno di ciascuna area è stato applicato un criterio di suddivisione per tipologia:
Ristoranti / Trattorie / Pizzerie
Altri Locali (Birreria, Enoteca, Fast Food, Paninoteca, Self Service,Tavola Calda).

All’interno di ciascuna area e di ciascuna tipologia gli esercizi sono stati suddivisi per
fascia di prezzo:
• oltre € 60 • da € 40 a € 60 
• da € 20 a € 40 • fino a € 20
Nei comuni dell’area metropolitana invece, il prezzo indicativo è stato inserito all’interno
della descrizione in quanto si è preferito elencare tutti gli esercizi presenti nel comune
in ordine alfabetico.

Si precisa che i prezzi sono indicativi e con esclusione di bevande.

Genova a tavola è stato realizzato con i dati forniti da ogni singolo esercizio in risposta
a un questionario inviato dall’Azienda di Promozione Turistica Genova che si è limitata
a trascrivere le risposte ottenute e i dati stessi senza intervenire nel merito.
Dati aggiornati al 10 gennaio 2004.
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CENTRO STORICO Area 1
RISTORANTI E TRATTORIE FASCIA DI PREZZO € 20/40

1110

CENTRO STORICO Area 1
RISTORANTI / TRATTORIE / PIZZERIE FASCIA DI PREZZO € 40/60

ANTICA CANTINA I TRE MERLI

RISTORANTI / TRATTORIE / PIZZERIE FASCIA DI PREZZO € 20/40

domenica
agosto

DA TOTO AL PORTO ANTICO Ristorante

Segnalato dalle guide:

310521

Cucina nazionale
Coperti: 50

Lingue parlate:
GB

Molo Ponte Morosini Sud 19/20 - 16126 Genova
Tel. +39 010 254 38 79 - Fax +39 010 251 75 81

domenica - sabato a pranzo (estate) 
agosto

ENOTECA PALLAVICINI Ristorante / Enoteca con ambienti originali d'epoca

Segnalato dalle guide:
21

Cucina tipica con rivisitazione del territorio
Cucina nazionale

Coperti: 50

Lingue parlate:
GB - F 

Salita Pallavicini 25r - 16123 Genova
Tel. +39 010 25 28 82
gambles.r.l.@libero.it

RISTORANTI / TRATTORIE / PIZZERIE FASCIA DI PREZZO € 20/40

lunedì
dal 10 agosto al 10 settembre

AL VELIERO Ristorante

Segnalato dalle guide:

36543

Cucina tipica ligure
Coperti: 50

Lingue parlate:
GB

Via Ponte Calvi 10r - 16124 Genova
Tel. +39 010 246 57 73

domenica

Segnalato dalle guide:

2 36543

Cucina tipica ligure 
Cucina internazionale

Coperti: 95

Ristorante / Enoteca
Locale Storico

Lingue parlate:
GB - F - ES

Vico Dietro il Coro della Maddalena 26r - 16124 Genova
Tel. +39 010 247 40 95 - Fax +39 010 247 40 42
www.itremerli.it - anticacantina@itremerli.it

lunedì
15 giorni in agosto

ANTICA OSTERIA DI VICO PALLA

Segnalato dalle guide:

3632

Cucina tipica genovese e ligure
Coperti: 60

Lingue parlate:
GB - ES

Vico Palla 15r - 16128 Genova
Tel. +39 010 246 65 75 - Fax +39 010 362 44 58

lunedì
settembre

TRATTORIA FRANCA Ristorante / Trattoria / Locale Tipico

Cucina creativa
Coperti: 40

Lingue parlate:
GB - F - ES

Vico della Lepre 8r - 16123 Genova 
Tel. e Fax +39 010 247 44 73
fursinn@tin.it

lunedì
febbraio

ANTICA TRATTORIA DEL PORTO “MARIA”

3

Cucina tipica genovese e ligure
Coperti: 48

Lingue parlate:
GB - F

Piazza Caricamento 22r - 16124 Genova
Tel. +39 010 246 18 45
e.marrosu@tin.it

sempre aperto

ANTICA TRATTORIA LUPO Ristorante / Locale Tipico

Segnalato dalle guide:

363

Specialità d'autore
Cucina tipica genovese

Cucina nazionale e internazionale
Coperti: 70

Lingue parlate:
GB - F - ES - Greco - Portoghese

Vico Monachette 20r - 16126 Genova
Tel. e Fax +39 010 26 70 36 
ristolupomary@msn.com

domenica e lunedì

BAKARI Ristorante / Locale Tipico

Segnalato dalle guide:

362

Cucina creativa
Coperti: 60

Lingue parlate:
GB

Vico del Fieno 16r - 16123 Genova
Tel. +39 010 247 61 70 - Fax +39 010 251 78 33
flavio.bertolazzi@libero.it

tutti i giorni a cena - domenica 
15 giorni in agosto

CAFFÈ PORTO FRANCO Ristorante / Locale Tipico

Segnalato dalle guide:
2

Cucina tipica genovese 
Cucina nazionale

Coperti: 38

Lingue parlate:
GB - ES

Via Sottoripa 1r - 16124 Genova
Tel. +39 010 247 68 36

lunedì

DA FEDE Ristorante / Trattoria / Locale Tipico
Cucina tipica genovese e ligure

Coperti: 40

Lingue parlate:
GB - F

Via Ravasco 4-6-8r - 16128 Genova
Tel. +39 010 251 12 66

domenica
agosto

DA GIANNA Trattoria / Locale Tipico

3

Cucina tipica ligure
Coperti: 34

Vico delle Camelie 26r - 16128 Genova
Tel. +39 010 246 86 59

Ristorante / Trattoria
Locale Storico Tipico

Trattoria
Locale Tipico
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CENTRO STORICO Area 1
RISTORANTI / TRATTORIE / PIZZERIE FASCIA DI PREZZO € 20/40

1312

CENTRO STORICO Area 1
RISTORANTI / TRATTORIE / PIZZERIE FASCIA DI PREZZO € 20/40

lunedì
agosto

DA RINA Trattoria / Locale Storico Tipico

Segnalato dalle guide:

2396543

Cucina tipica genovese e ligure
Coperti: 100

Lingue parlate:
GB - F - ES

Mura delle Grazie 3r - 16128 Genova
Tel. e Fax +39 010 246 64 75

lunedì
settimana di Ferragosto

E PRIE ROSSE Ristorante / Enoteca / Locale Storico

Segnalato dalle guide:

36

Cucina tipica genovese
Cucina nazionale e internazionale

Coperti: 28

Lingue parlate:
GB - F - ES

Via Ravecca 54r - 16128 Genova
Tel. +39 010 251 25 91

sabato a pranzo - domenica
agosto

GAIA Ristorante / Locale Tipico

3

Cucina tipica ligure 
Cucina nazionale

Coperti: 60

Lingue parlate:
GB - F - ES

Vico dell’Argento 13r - 16124 Genova
Tel. +39 010 246 16 29

sabato a pranzo - domenica

GARIBALDI HISTOIRE CAFÈ Ristorante / Locale Storico

3

Cucina tipica genovese
Cucina mediterranea,

etnica e internazionale
Coperti: 70

Lingue parlate:
GB - F - ES

Via ai Quattro Canti di San Francesco 40r - 16124 Genova
Tel. e Fax +39 010 247 08 47
www.garibaldicafe.it - info@garibaldicafe.it

sempre aperto

I TRE MERLI Ristorante / Locale Tipico

Segnalato dalle guide:

3652

Cucina tipica ligure
Cucina internazionale

Coperti: 150+80

Lingue parlate:
GB - ES - Polacco

Calata Mandraccio 7/1 - 16126 Genova
Tel. +39 010 246 44 16 - Fax +39 010 246 54 66
www.itremerli.it - info@itremerli.it

sempre aperto

IL GOZZO DEL JOLLY HOTEL MARINA Ristorante

Segnalato dalle guide:

37532

Promozioni gastronomiche a tema
Cucina tipica genovese e ligure

Cucina nazionale e internazionale
Coperti: 80

Lingue parlate:
GB - F 

Molo Ponte Calvi 5 - 16126 Genova
Tel. +39 010 253 91 - Fax +39 010 251 13 20
www.jollyhotels.it - genova_marina@jollyhotels.it

tutti i giorni a cena - sabato e domenica
agosto

IL REFETTORIO Ristorante / Locale Storico

3

Cucina tipica genovese 
Cucina nazionale 

Coperti: 60

Lingue parlate:
GB

Via Megollo Lercari 39 - 16126 Genova
Tel. e Fax +39 010 25 50 36

tutti i giorni a pranzo
dal 10 al 22 agosto

IN VINO VERITAS Ristorante / Risotteria / Enoteca / Locale Storico

3

Coperti: 50

Lingue parlate:
GB - ES

Vico Vele 27r - 16128 Genova
Tel. +39 010 247 22 93 - Fax +39 010 576 14 06

lunedì
fine agosto

LA BERLOCCA Ristorante / Locale Tipico

Segnalato dalle guide:

3764321

Cucina creativa secondo le stagioni
Cucina tipica genovese e ligure

Coperti: 27

Lingue parlate:
GB

Via Macelli di Soziglia 45-47r - 16123 Genova
Tel. +39 010 247 41 62
annaguru@virgilio.it

domenica
agosto

LA CANTINA DI COLOMBO Ristorante / Locale Storico

Segnalato dalle guide:

321

Cucina tipica genovese e ligure
Cucina tipica di altre regioni

Cucina nazionale e internazionale 
Coperti: 50

Lingue parlate:
GB - F - D

Via di Porta Soprana 55-57r - 16123 Genova
Tel. e Fax +39 010 247 59 59

martedì

LA VIGNA IMPERIALE Ristorante / Wine Bar / Locale Storico

3

Cucina tipica genovese
Cucina nazionale

Coperti: 60

Lingue parlate:
GB - F 

Piazza Campetto 8A/6 - 1° Piano - 16123 Genova
Tel. +39 010 246 49 56
www.lavignaimperiale.it - info@lavignaimperiale.it

lunedì
decise di anno in anno

IL BALUARDO Ristorante / Pizzeria / Self Service / Locale Tipico

3

Cucina tipica ligure 
Cucina celiaca su prenotazione
Cucina araba su prenotazione

Coperti: 350

Lingue parlate:
GB - F - Arabo

Via alla Calata Marinetta 18-20-22 - 16126 Genova
Tel. e Fax +39 010 246 65 09
www.genovabynet.it/baluardo - ilbaluardo@tiscali.it
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RISTORANTE IL MATTO Ristorante / Trattoria / Locale tipico

CENTRO STORICO Area 1
RISTORANTI / TRATTORIE / PIZZERIE FASCIA DI PREZZO € 20/40

1514

CENTRO STORICO Area 1
RISTORANTI / TRATTORIE / PIZZERIE FASCIA DI PREZZO € 20/40

tutti i giorni a pranzo - domenica 
da15 agosto al 5 settembre e dal 23 dicembre al 6 gennaio

LE CHIOCCIOLE Ristorante

Segnalato dalle guide:

352

Cucina tipica genovese
Cucina internazionale

Coperti: 50

Lingue parlate:
GB - F 

Piazza R. Negri 5r - 16123 Genova
Tel. e Fax +39 010 251 12 89

domenica

LE COLONNE DI SAN BERNARDO Ristorante / Locale Storico

3

Cucina tipica ligure 
Cucina internazionale 

Coperti: 48+40

Lingue parlate:
GB - F

Via San Bernardo 59r - 16123 Genova
Tel. +39 010 246 12 52

settimana di Ferragosto

LE TERRAZZE DEL DUCALE Ristorante / Locale Tipico

Segnalato dalle guide:

365

Cucina tipica ligure
Cucina nazionale e internazionale

Coperti: 150

Lingue parlate:
GB - F - D - ES

Piazza Matteotti 5 - 16123 Genova
Tel. +39 010 58 86 00 - Fax +39 010 58 80 40
www.leterrazzedelducale.it - ristoro@leterrazzedelducale.it

domenica a cena
15 giorni in agosto

PANSÖN DAL 1790 Ristorante / Locale Storico

Segnalato dalle guide:

3631

Cucina tipica genovese
Coperti: 75

Lingue parlate:
GB

Piazza delle Erbe 5r - 16123 Genova
Tel. e Fax +39 010 246 89 03

domenica a cena
dal 20 al 31 dicembre

PESCE D’ORO Ristorante / Locale Storico Tipico

3

Cucina tipica genovese 
Cucina nazionale

Coperti: 120

Lingue parlate:
GB - F - D - ES

Piazza Caricamento 65r - 16124 Genova
Tel. +39 010 247 68 88 - Fax +39 010 25 58 60

sempre aperto

RISTORANTE DELL’HOTEL AQUILA & REALE

Segnalato dalle guide:

372

Ristorante / Locale Storico 

Cucina tipica genovese e ligure
Cucina nazionale e internazionale

Coperti: 100

Lingue parlate:
GB - F - D - ES

Piazza Acquaverde 1 - 16126 Genova
Tel. +39 010 25 61 32 - Fax +39 010 26 55 11
www.aquilareale.com - info@aquilareale.com

domenica

3

Cucina tipica genovese e ligure
Cucina nazionale

Coperti: 80

Lingue parlate:
GB - F 

Vico della Casana 9/1 - 16123 Genova
Tel. +39 010 246 66 67

sempre aperto

RISTORANTE NOVECENTO DELL’HOTEL SAVOIA MAJESTIC

Segnalato dalle guide:

3752

Ristorante / Locale Storico

Cucina tipica genovese 
Cucina internazionale

Coperti: 180

Lingue parlate:
GB - F - ES

Via Arsenale di Terra 5 - 16126 Genova
Tel. +39 010 26 16 41 - Fax +39 010 26 18 83
www.hotelsavoiagenova.it - info@hotelsavoiagenova.it

martedi
agosto

RODIZIO BRASILEIRO Ristorante Brasiliano

3

Cucina brasiliana
Coperti: 210

Lingue parlate:
GB - P

Via della Marina 3r - 16128 Genova
Tel. +39 010 251 17 64 - Fax +39 010 251 17 65
www.rodiziobrasileiro.it

domenica
agosto

SAN CARLO Trattoria

3

Carta con 150 etichette di vino
Cucina tipica genovese, ligure e sarda

Cucina nazionale e internazionale
Coperti: 35

Lingue parlate:
GB - F - D - ES

Via D. Chiossone 41r - 16123 Genova
Tel. e Fax +39 010 247 42 94
www.mentelocale.it - p.depau@fastwebnet.it

sabato a pranzo - domenica
decise di anno in anno

SOTTO LE MURA Ristorante / Enoteca / Locale Tipico

3

Cucina tipica genovese, ligure e piemontese
Cucina nazionale

Coperti: 38

Piazza Campo Pisano 14-16r - 16128 Genova
Tel. e Fax +39 010 251 17 48
www.sottolemura.it - sottolemura@libero.it

agosto

LE CANTINE SQUARCIAFICO Ristorante / Enoteca / Locale Storico

Segnalato dalle guide:

3106542

Cucina tipica genovese e ligure 
Cucina nazionale

Coperti: 60

Lingue parlate:
GB - F

Piazza Invrea 3r - 16123 Genova
Tel. +39 010 247 08 23 - Fax +39 010 247 08 59
www.squarciafico.it - squarciafico@libero.it
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Ingredienti
• 300 g di farina di ceci 
• 1 litro d'acqua
• Sale

Mettere la farina di ceci in una casse-
ruola, aggiungendo un po' alla volta l'ac-
qua intiepidita, facendo sì che non si for-
mino grumi. Salare e far cuocere a fiam-
ma bassa per un'ora almeno, mescolan-
do in continuazione. La “paniccia” può essere servita calda condita con olio, limone e pepe; oppure
può essere utilizzata fredda. In questo caso si versa il composto in alcuni piatti fondi unti d'olio, coper-
ti da altri piatti, e si lascia raffreddare; quindi la si rovescia e si taglia a bastoncini che vengono fritti.
La “paniccia” fredda, tagliata a dadi, può essere anche rosolata in casseruola con mezza cipolla e prez-
zemolo tritati sinché non avrà assunto un colore dorato.

CENTRO STORICO Area 1
RISTORANTI / TRATTORIE / PIZZERIE FASCIA DI PREZZO € 20/40

1716

CENTRO STORICO Area 1
RISTORANTI / TRATTORIE / PIZZERIE FASCIA DI PREZZO € 20/40

martedì a cena
agosto

TIFLIS Ristorante / Locale Storico

3

Cucina mediterranea e caucasica
Coperti: 56

Lingue parlate:
GB - F

Vico del Fico 35r - 16128 Genova
Tel. +39 010 25 64 79

tutti i giorni a pranzo - domenica 
settimana di Ferragosto e dall’1al 10 gennaio

TORRE DEI GRECI Ristorante / Locale Storico

Segnalato dalle guide:

365421

Cucina tipica genovese
Cucina innovativa legata al territorio

Coperti: 20+20

Lingue parlate:
GB

Vico Lavatoi 2r - 16128 Genova
Tel. e Fax +39 010 251 88 51
www.torredeigreci.it - info@torredeigreci.it

tutti i giorni a pranzo - domenica e lunedì 
dal 10 al 31 agosto

TRATTORIA ARCHIVOLTO MONGIARDINO

Segnalato dalle guide:

341

Cucina tipica ligure
Coperti: 30

Lingue parlate:
GB

Archivolto Mongiardino 2r - 16123 Genova
tel. +39 010 247 76 10
www.mangiareinliguria.it

lunedì
febbraio e settembre

TRATTORIA DELLA RAIBETTA Trattoria / Locale Storico Tipico

Segnalato dalle guide:

36

Cucina tipica genovese e ligure
Coperti: 55

Lingue parlate:
GB

Vico Caprettari 10-12r - 16123 Genova
Tel. e Fax +39 010 246 88 77

sempre aperto

TRATTORIA DELL’ACQUARIO

3

Cucina tipica ligure
Coperti: 80

Lingue parlate:
GB - F - D

Vico Giannini 10-14r - 16124 Genova
Tel. e Fax +39 010 247 73 39

domenica
agosto

TRATTORIA FULVIA Trattoria

3

Cucina tipica genovese
Coperti: 60

Piazza delle Erbe 8r - 16123 Genova
Tel. +39 010 251 38 86

lunedì
decise di anno in anno

TRATTORIA LA SANTA Ristorante / Trattoria / Locale Storico

3

Cucina tipica genovese
Cucina nazionale

Coperti: 50

Vico degli Indoratori 1-3-5r - 16123 Genova
Tel. e Fax +39 010 247 26 13
www.trattorialasanta.it - enrico.fiorenza@fastwebnet.it

lunedì
decise di anno in anno

TRISTANO & ISOTTA Ristorante / Pizzeria / Locale Storico

3

Cucina tipica genovese e ligure
Cucina nazionale

Coperti: 160

Lingue parlate:
GB - F - D - ES - Polacco

Vico del Fieno 33r - 16123 Genova
Tel. +39 010 247 43 01 - Fax +39 010 50 06 37
www.tristanoeisotta.it - info@tristanoeisotta.it

lunedì
agosto

VEGIA ZENA Trattoria / Locale Storico

2 3

Cucina tipica ligure
Coperti: 70

Vico del Serriglio 13/15 - 16124 Genova
Tel. +39 010 251 33 32

Trattoria
Locale Tipico

Ristorante / Trattoria / Pizzeria
Locale Tipico

sabato a pranzo - domenica

TAVERNA DI COLOMBO Ristorante

3

Cucina creativa 
Coperti: 44

Lingue parlate:
GB - F 

Vico della Scienza 6r - 16123 Genova
Tel. +39 010 246 24 47

Paniccia (Panissa)
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domenica (inverno)
dal 15 luglio al 3 agosto

LE MASCHERE Ristorante / Trattoria / Locale Tipico

3

Cucina tipica genovese e ligure 
Cucina nazionale

Coperti: 60

Lingue parlate:
GB - F 

Via Ponte Calvi 2-4-6r - 16124 Genova
Tel. +39 010 246 55 03

novembre e febbraio

LA BANCHINA Pizzeria 

3

Cucina nazionale
Coperti: 340

Lingue parlate:
GB - F

Ponte Morosini 2 - 16126 Genova
Tel. e Fax +39 010 246 10 30
www.labanchina.it - info@labanchina.it

sempre aperto

LA SOSTA DEGLI ARTISTI Pizzeria

3

Coperti: 50

Lingue parlate:
GB

Piazza San Donato 55r - 16123 Genova
Tel. +39 010 246 61 49

sempre aperto

L’ATTRACCO Trattoria

3

Cucina tipica ligure
Cucina nazionale

Coperti: 50

Lingue parlate:
D

Ponte Andrea Doria - Radice - 16126 Genova
Mobile: 347 911 97 26

giovedì
dal 13 al 20 agosto

IL LEUDO Trattoria / Pizzeria / Locale Tipico

3

Cucina tipica genovese e ligure
Coperti: 65

Via del Molo 87r - 16128 Genova
Tel. +39 010 246 66 33

lunedì
agosto

IL NUOVO DUCALE Ristorante / Pizzeria / Locale Tipico

3

Cucina tipica genovese e ligure
Cucina nazionale

Coperti: 97

Lingue parlate:
GB - F - ES

Salita all’Arcivescovato 7r - 16123 Genova
Tel. +39 010 247 32 33 - Fax +39 010 246 63 82

tutti i giorni a cena - domenica
una settimana a Pasqua, due settimane a Natale

BOLESAN Trattoria / Fast Food

3

Cucina tipica genovese
Cucina nazionale 

Coperti: 80

Lingue parlate:
GB - F - ES

Via al Passo Nuovo - Palazzo Parodi - 16126 Genova
Tel. e Fax +39 010 25 67 45

tutti i giorni a pranzo - domenica
dal 14 al 22 agosto

BRITANNIA PUB Ristorante / Pub

3

Cucina nazionale e internazionale
Coperti: 80

Lingue parlate:
GB - ES

Vico Casana 76r - 16123 Genova
Tel. +39 010 247 45 32

tutti i giorni a cena - domenica 
15 giorni ad agosto

CAFFÈ DEGLI SPECCHI Ristorante / Tavola Fredda / Locale Storico

Segnalato dalle guide:

372

Cucina tipica genovese e ligure 
Cucina nazionale

Coperti: 50

Lingue parlate:
GB

Salita Pollaiuoli 43r - 16123 Genova
Tel. +39 010 246 81 93

tutti i giorni a cena - domenica
agosto

CITY BAR Trattoria / Tavola Calda

3

Cucina tipica genovese 
Cucina nazionale 

Coperti: 52

Lingue parlate:
GB - F

Via Garibaldi 2r - 16124 Genova
Tel. +39 010 247 40 76

CENTRO STORICO Area 1
RISTORANTI E TRATTORIE FASCIA DI PREZZO € 20/40
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tutti i giorni a cena - domenica 

ANTICA TRATTORIA DELLA DARSENA

3

Cucina tipica genovese
Coperti: 100

Trattoria
Locale Tipico

Lingue parlate:
GB - F

Via Pré 86-88-90r - 16126 Genova
Tel. +39 010 25 66 25 - Fax +39 010 246 59 72

tutti i giorni a pranzo - lunedì 
agosto

ANTICA VETRERIA DEL MOLO Locale Storico

3

Cucina tipica genovese e ligure
Coperti: 135

Lingue parlate:
F 

Vico Chiuso Gelsa 8r - 16128 Genova
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15 giorni ad agosto

SCHOONER RESTAURANT Ristorante / Locale Storico

3

Cucina tipica genovese e ligure
Cucina nazionale e internazionale

Coperti: 70

Lingue parlate:
GB

Salita Pollaiuoli 17r - 16123 Genova
Tel. +39 010 246 75 75

domenica

RIVARO MARIO LIGURIA IN CUCINA

Segnalato dalle guide:

36

Cucina tipica genovese e ligure
Cucina nazionale

Coperti: 70

Lingue parlate:
GB - F - D

Via del Portello 16r - 16124 Genova
Tel. +39 010 277 00 54

domenica e lunedì a cena
dal 15 luglio all’8 settembre

SA’ PESTA Trattoria / Locale Storico Tipico

Segnalato dalle guide:

386

Cucina tipica genovese e ligure
Coperti: 68

Lingue parlate:
GB

Via dei Giustiniani 16r - 16123 Genova
Tel. e Fax +39 010 246 83 36
yora@inwind.it

Ristorante
Locale Storico Tipico

sabato a pranzo

RISTORANTE PIZZERIA AMADEUS Ristorante / Pizzeria

3

Cucina tipica genovese 
Cucina nazionale

Coperti: 120

Lingue parlate:
GB

Via Paolo Emilio Bensa 40r - 16124 Genova
Tel. e Fax +39 010 247 10 39

lunedì
agosto

RISTORANTE AFRICAN Ristorante / Locale Tipico

3

Specialità africane
Cucina somala

Cucina internazionale
Coperti: 45/50

Lingue parlate:
GB - Somalo

Via San Bernardo 9r - 16123 Genova
Tel. +39 010 25 53 11

domenica e lunedì
dal 10 agosto al 10 settembre

RISTORANTE ARABO NABIL
Cucina araba

Coperti: 50

Ristorante / Locale Tipico
Arredamento orientale

Lingue parlate:
GB - F - Arabo

Vico Falamonica 21r - 16123 Genova
Tel. +39 010 247 61 14
nabiln.credit@tin.it

martedì

OSTERIA LA LANTERNA Trattoria

3

Cucina tipica genovese e ligure
Coperti: 55

Lingue parlate:
GB - F - D - ES

Salita San Siro 12r - 16124 Genova
Tel. +39 010 246 16 08

domenica
agosto

PINO’S TRATTORIA Trattoria / Locale Tipico

3

Cucina nazionale
Coperti: 40

Lingue parlate:
GB - ES

Salita San Paolo 37r - 16126 Genova
Tel. +39 010 25 59 15 

sabato
15 giorni ad agosto

OLD PORT Ristorante / Tavola Calda

3

Cucina tipica genovese 
Cucina nazionale

Coperti: 110

Lingue parlate:
GB

Molo Ponte Morosini Nord 47-48 - 16126 Genova
Tel. +39 010 246 96 25

sempre aperto

NUOVA TA CHUNG Ristorante Cinese

Cucina cinese
Coperti: 74

Lingue parlate:
GB - Cinese

Via F. Turati 26r - 16128 Genova
Tel. +39 010 246 88 64 - Fax +39 010 246 23 39

domenica
agosto

NIKITA Ristorante / Locale Storico

3

Cucina tipica genovese
Cucina nazionale

Coperti: 50

Lingue parlate:
GB - D

Via San Bernardo 28r - 16123 Genova
Tel. +39 010 246 35 51 - Fax +39 010 41 16 78
www.nikitabar.com - informazioni@nikitabar.com

lunedì

MAXIMILIAN Ristorante 

Cucina equadoriana
Coperti: 50

Lingue parlate:
F - ES

Via Gramsci 35r - 16126 Genova

CENTRO STORICO Area 1
RISTORANTI / TRATTORIE / PIZZERIE FASCIA DI PREZZO FINO A € 20

2120

CENTRO STORICO Area 1
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lunedì
fine agosto

U VEGIU CARUGGIO Ristorante / Pizzeria / Rosticceria

3

Cucina tipica genovese
Cucina nazionale

Coperti: 60

Lingue parlate:
GB - F - ES

Largo Sanguinetti 41r - 16123 Genova
Tel. e Fax +39 010 254 13 90 

domenica e lunedì
agosto

TRATTORIA UGO Trattoria

3

Cucina tipica genovese
Coperti: 60

Lingue parlate:
GB - F - D - ES

Via dei Giustiniani 86r - 16123 Genova
Tel. +39 010 246 93 02
prosperino@libero.it

mercoledì
novembre

TRATTORIA EMMA Trattoria / Pizzeria / Locale Storico

3

Cucina tipica genovese e ligure
Coperti: 100

Lingue parlate:
GB

Piazza Serriglio 12 - 16124 Genova
Tel. e Fax +39 010 246 67 06

tutti i giorni a cena - domenica 
dal 13 al 21 agosto

TRATTORIA DA DEANNA Trattoria / Locale Tipico

3

Cucina tipica genovese ed emiliana
Coperti: 30

Via del Colle 52r - 16128 Genova
Tel. +39 010 251 10 96

domenica
settimana di Ferragosto

TRATTORIA DEI CALABRESI Trattoria / Locale Tipico

3

Cucina casalinga
Cucina tipica calabrese

Cucina nazionale
Coperti: 80

Vico Dietro il Coro delle Vigne 15r - 16123 Genova
Tel. +39 010 25 56 02

domenica
dal 15 al 30 agosto

TRATTORIA ALESSIA Trattoria

Cucina tipica genovese 
Cucina nazionale

Coperti: 30

Lingue parlate:
GB - F 

Via al Molo Giano - 16128 Genova
Mobile: 339 239 40 19
alessiabianchi@email.it

sempre aperto

SUL FRONTE DEL PORTO Ristorante / Fast Food

Segnalato dalle guide:

36

Cucina tipica genovese
Cucina nazionale e internazionale

Sushi bar
Coperti: 200

Lingue parlate:
GB

Calata Cattaneo - Palazzina Millo - 16126 Genova
Tel. +39 010 251 83 84 - Fax +39 010 247 90 43
www.sulfrontedelporto.it - info@sulfrontedelporto.it

CENTRO STORICO Area 1
RISTORANTI / TRATTORIE / PIZZERIE FASCIA DI PREZZO FINO A € 20
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giovedì

TRATTORIA GROTTA AZZURRA Trattoria / Locale Tipico

3

Cucina casalinga
Cucina tipica genovese e campana 

Cucina nazionale
Coperti: 80

Lingue parlate:
F

Piazza Cavour 19-21r - 16128 Genova
Tel. +39 010 246 85 10

Ingredienti
• 1 kg di fior di farina • Maggiorana
• Acqua tiepida • Sale
• 4 mazzi di bietole (erbette) • Parmigiano q.b.
• 1 kg di quagliata (o ricotta piemontese) 
• 2 bicchieri di crema di latte
• Olio di frantoio • Uova fresche (da 8 a 12)

La pasta si prepara lavorando attentamente la farina e
l'acqua con un'abbondante cucchiaiata d'olio. Impastando, aggiungere un pizzico di sale. L'impasto deve
essere messo a riposare con una salvietta bagnata sotto e una asciutta sopra. Se la massaia è esperta,
può già dividere la pasta in tante parti quante sfoglie vuole poi tirare. Si va da 16 a 24 (la tradizione
dice 33, come gli anni di Cristo). Le bietole vanno mondate delle coste e delle nervature, quindi lava-
te e tagliate a listerelle.Vanno poi lessate in acqua leggermente salata, strizzate e stese su un grande
vassoio e mescolate con sale, parmigiano grattugiato e maggiorana tritata.Ancora a parte si strizza in
un telo pulito, espellendo il siero, la quagliata, cioè la prescinsêua. In mancanza della quagliata (oggi intro-
vabile) si può usare la ricotta piemontese. La quagliata va stemperata con qualche cucchiaio di farina
e i 2 bicchieri di crema di latte (panna in mancanza d'altro) e rimestata.A questo punto occorre "tira-
re" la sfoglia con la massima abilità, sì da ottenere dei dischi ampi e sottili che debbono risultare tanto
grandi da coprire un'ampia teglia unta, dalla quale traboccare lungo i bordi esterni. Occorre sovrap-
porre un certo numero di sfoglie che vanno unte ogni volta che si stendono nella teglia per evitare
che si attacchino. Un tempo, le massaie usavano una lunga piuma di gallina che evitava le rotture
Attenzione! La sfoglia non deve mai rompersi in alcun punto. Quando sarete a una dozzina di sfoglie,
stenderete la bietola e verserete poco olio qua e là, senza esagerare. Sopra la bietola occorre adagia-
re la quagliata. Nella quagliata si ricaveranno con il dorso d'un cucchiaio (o anche a mano) delle nic-
chiette, tante quante sono le uova che vorrete inserire (da 8 a 12, almeno sulla base delle dosi che in
questa ricetta abbiamo dato). Ogni nicchietta conterrà un po'd'olio, un po'di parmigiano grattugiato e
una nuvoletta di pepe bianco. Poi scoccerete le uova in modo che siano contenute nelle loro fosset-
te, senza rompersi e senza trasbordare. Ora si dovrà proseguire a ricoprire la torta con altre sfoglie.
Diciamo altre 8-10-12. Dovranno sempre essere oliate e ben distaccate. Con una cannuccia da bibite
sarà bene soffiare di tanto in tanto in modo che le sfoglie siano ben gonfie e distaccate tra loro. Con
un coltello si taglino i lembi della torta ai bordi del testo e li si arricci sempre ungendo con la prezio-
sa penna, in modo che formino un cordone ritorto. La torta va messa nel forno ben caldo e lasciata
crostare per almeno tre quaIti d'ora (o un'ora se le sue dimensioni sono notevoli). Se ne segua la cot-
tura e si punga la sfoglia superiore, per evitare che la crosta scoppi e risulti antiestetica.

Torta pasqualina

23
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tutti i giorni a cena - domenica
agosto

PRANDIUM II Self Service

3

Cucina tipica ligure
Cucina nazionale

Coperti: 140

Salita del Fondaco 20r - 16123 Genova
Tel. e Fax +39 010 246 88 84

tutti i giorni a pranzo - martedì

LA POLENA Wine Bar / Birreria

3

Cucina tipica genovese e romagnola
Cucina nazionale

Coperti: 90

Lingue parlate:
GB

Vico del Filo 21r - 16123 Genova
Tel. e Fax +39 010 247 34 00

tutti i giorni a cena

KILT 2 Self Service / Locale Tipico

3

Cucina tipica ligure
Cucina nazionale

Coperti: 150

Lingue parlate:
GB

Vico Doria 1r - 16123 Genova
Tel. +39 010 251 38 01 - Fax +39 010 570 29 98
Imca2000@libero.it

tutti i giorni a cena - sabato e domenica

IL FONDACO Self Service

3

Cucina tipica genovese
Cucina nazionale

Coperti: 120

Salita del Fondaco 5-7r - 16123 Genova
Tel. +39 010 58 60 43 - Fax +39 010 537 07 51

tutti i giorni a cena - domenica
luglio

FRIGGITORIA CAREGA Friggitoria / Locale Storico

Cucina tipica genovese
Coperti: 3

Lingue parlate:
GB

Via Sottoripa 113r - 16124 Genova
Tel. +39 010 247 06 17

24

CENTRO STORICO Area 1
ALTRI LOCALI FASCIA DI PREZZO FINO A € 20

domenica
agosto

GRAN RISTORO Paninoteca / Locale Storico

3

Coperti: 16Via Sottoripa 27r - 16124 Genova
Tel. +39 010 247 31 27
www.granristoro.it

Lingue parlate:
GB - F

GENOVA CITTÀ Area 2

25
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sabato a pranzo - domenica
dal 12 al 22 agosto

PAPAGENO Ristorante

Segnalato dalle guide:

376432

Cucina innovativa
Cucina tipica genovese

Coperti: 30

Lingue parlate:
GB - P

Via Assarotti 60r - 16122 Genova
Tel. +39 010 839 29 99

domenica

RISTORANTE DA GIACOMO Ristorante / Locale Tipico

3

Cucina tipica genovese e ligure
Cucina nazionale

Coperti: 120

Lingue parlate:
GB - F - D - ES

Corso Italia 1r - 16145 Genova
Tel. +39 010 31 10 41 - Fax +39 010 362 96 47
info@ristorantedagiacomo.it

sabato a pranzo - domenica
decise di anno in anno

SAINT CYR Ristorante

Segnalato dalle guide:

2 3765421 9

Cucina tipica ligure e piemontese
Coperti: 40

Lingue parlate:
GB - F - D

Piazza Marsala 4r - 16122 Genova
Tel. +39 010 88 68 97 - Fax +39 010 81 50 39
www.mangiareinliguria.it/saintcyr - saintcyr@tin.it

26

GENOVA CITTÀ Area 2
RISTORANTI / TRATTORIE / PIZZERIE FASCIA DI PREZZO € 40/60

mercoledì

DINDI - OSTERIA DI BOCCADASSE
Cucina tipica genovese e ligure

Coperti: 40/50

Lingue parlate:
F - Russo

Piazza Nettuno 11r - 16146 Genova Boccadasse
Tel. +39 010 376 13 64 - Fax +39 010 51 50 50

domenica a cena - lunedì
agosto

EDILIO Ristorante

Segnalato dalle guide:

2 3107654321

Cucina tipica ligure e piemontese
Coperti: 100

Lingue parlate:
GB

Corso De Stefanis 104r - 16139 Genova 
Tel. +39 010 88 05 01 - Fax +39 010 81 12 60

domenica
tre settimane ad agosto

GRAN GOTTO Ristorante / Locale Tipico con collezione d'arte contemporanea

Segnalato dalle guide:

31097654321

Cucina innovativa
Cucina tipica ligure

Coperti: 65

Lingue parlate:
GB - F

Viale Brigata Bisagno 69r - 16129 Genova 
Tel. e Fax +39 010 56 43 44
grangotto@libero.it

giovedì
seconda settimana di agosto

IPPOGRIFO Ristorante / Locale Tipico

Segnalato dalle guide:

310543

Cucina tipica ligure 
Cucina nazionale

Coperti: 90

Lingue parlate:
GB - F

Via Gestro 9r - 16129 Genova 
Tel. +39 010 59 27 64 - Fax +39 010 59 31 85

lunedì
dall’11 al 30 agosto

LE PERLAGE Ristorante / Locale in stile marina inglese

Segnalato dalle guide:

2 310654321

Cucina di territorio creativa
Cucina tipica ligure

Coperti: 48

Via Mascherpa 4r - 16129 Genova 
Tel. +39 010 58 85 51 - Fax +39 010 595 08 07
leperlage@fastweb.it

lunedì
agosto / settembre

OSTERIA DELLA COLLINA Ristorante / Locale Tipico

Segnalato dalle guide:

396

Cucina di mare personalizzata
Cucina tipica genovese

Coperti: 40

Salita G. Maria Cotella 47r - 16138 Genova Molassana
Tel. +39 010 835 33 90

da martedì a venerdì a pranzo - lunedì
gennaio

VITTORIO AL MARE Ristorante / Pizzeria / Locale Tipico

Segnalato dalle guide:

2 3653

Sala separata per pizzeria
Serate con menu gastronomici

Cucina tipica ligure 
Cucina internazionale

Coperti: 120

Lingue parlate:
GB - F - ES

Belvedere Firpo 1 - 16146 Genova Boccadasse
Tel. +39 010 376 01 41 - Fax +39 010 376 01 47
vittorioalmare@libero.it

sempre aperto

ZEFFIRINO Ristorante / Locale Tipico

Segnalato dalle guide:

2 31096432

Cucina tipica genovese e ligure 
Cucina nazionale

Coperti: 80+80

Lingue parlate:
GB - F - Portoghese

Via XX Settembre 20 - 16121 Genova
Tel. +39 010 59 19 90 - Fax +39 010 58 64 64
www.ristorantezeffirino.it - info@ristorantezeffirino.it

Ristorante
Locale Tipico

Farinata

Ingredienti
• 500 g di farina di ceci • 1 bicchiere di olio • 1 litro e mezzo d'acqua • Sale

Mettere a bagno la farina nell'acqua in una terrina, aggiungere 2 cucchiai di
sale fine e lasciare a riposo per 4 ore.Togliere la schiuma che si sarà for-
mata in superficie, poi mescolare accuratamente con una spatola, aggiun-
gendo un bicchiere d'olio.Versare il composto nel testo, badando che lo
spessore della farinata sia al massimo di 1 centimetro. Mettere in forno
caldo per una decina di minuti, sino a quando non si sarà formata una cro-
sta dorata. Sfornare e servire nei piatti caldi, con una spruzzata di pepe.
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lunedì
ultime tre settimane di agosto

ANTICA OSTERIA PACETTI Ristorante / Locale Storico Tipico

Segnalato dalle guide:

36

Cucina tipica genovese 
Cucina nazionale

Coperti: 35

Via Borgo Incrociati 22r - 16137 Genova
Tel. e Fax +39 010 839 28 48

domenica (aperto nei periodi di fiera)
agosto

ANTICA TRATTORIA DEI PESCATORI

3

Cucina tipica genovese e ligure 
Cucina nazionale

Coperti: 50

Via dei Pescatori 8r - 16128 Genova
Tel. +39 010 58 85 10 - Fax +39 010 595 57 47

sempre aperto

BRISTOL DELL'HOTEL BRISTOL PALACE

Segnalato dalle guide:
75

Cucina tipica ligure 
Cucina nazionale e internazionale

Coperti: 150

Lingue parlate:
GB - F - D - ES

Via XX Settembre 35 - 16121 Genova
Tel. +39 010 59 25 41 - Fax +39 010 56 17 56
www.hotelbristolpalace.com - info@hotelbristolpalace.com

lunedì
decise di anno in anno

DA DOMENICO Ristorante / Locale Storico Tipico

3

Cucina tipica genovese e ligure
Cucina nazionale

Coperti: 110

Lingue parlate:
GB - F - D - ES

Piazza San Leonardo 3r - 16128 Genova
Tel. +39 010 54 02 89 - Fax +39 010 54 04 72

mercoledì
dal 13 al 31 agosto

DA FURIO IL MATTO Trattoria / Locale Tipico

2 3

Cucina tipica genovese 
Cucina nazionale

Coperti: 30

Lingue parlate:
GB - F

Via Tortosa 55r - 16139 Genova
Tel. +39 010 81 57 69 - Fax +39 010 832 11 30

domenica 
agosto

DA GENIO Osteria con cucina / Locale Storico Tipico

Segnalato dalle guide:

3741

Cucina d'antiquariato
Cucina tipica genovese e ligure

Coperti: 60

Salita San Leonardo 61r - 16128 Genova
Tel. +39 010 58 84 63 - Fax +39 010 56 26 42

tutti i festivi
agosto - feste natalizie - feste pasquali

ANTICA OSTERIA FOCE Trattoria / Locale Tipico

Segnalato dalle guide:

3872

Cucina tipica genovese
Coperti: 30

Lingue parlate:
GB

Via Ruspoli 72r - 16129 Genova
Tel. +39 010 553 31 55

lunedì e martedì

DAL MORO Ristorante

3

Cucina tipica ligure e toscana
Coperti: 45

Lingue parlate:
GB - F

Via Montefasce 32r - 16133 Genova
Tel. e Fax +39 010 38 16 11

Ristorante
Locale Storico

lunedì
decise di anno in anno

AL CICLAMINO Trattoria / Pizzeria

3

Cucina tipica ligure 
Cucina nazionale

Coperti: 50

Fossato di Montesignano 13r - 16141 Genova Sant’Eusebio
Tel. +39 010 836 11 56 - Mobile 347 589 38 13

tutti i giorni a pranzo - martedì

AL CAPANNO Ristorante / Pizzeria / Locale Tipico

3

Cucina creativa
Cucina tipica genovese e ligure

Cucina nazionale
Coperti: 80

Lingue parlate:
GB - F - ES

Via Carlo Pisacane 32r - 16129 Genova
Tel. e Fax +39 010 54 00 03

tutti i giorni a pranzo - lunedì
agosto

ANTICO BORGO Pizzeria / Locale Tipico

3

Coperti: 90

Lingue parlate:
GB - F

Via Boccadasse 19r - 16146 Genova Boccadasse
Tel. e Fax +39 010 376 07 37

martedì
decise di anno in anno

CHARLIE BROWN Ristorante / Pizzeria

3

Cucina di ricerca
Cucina tipica ligure 

Cucina nazionale
Coperti: 90

Via Pisa 3r - 16146 Genova
Tel. +39 010 31 00 40 - Fax +39 010 860 08 03
www.charlie-brown.it - rist.charliebrown@libero.it

Trattoria
Locale Tipico
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martedì a cena - mercoledì
agosto

DA PAULIN Trattoria 

3

Cucina tipica genovese
Coperti: 50

Salita alla Chiesa di Fontanegli 7r - 16165 Genova Struppa
Tel. +39 010 830 19 27

domenica
agosto

DAL PAPA Trattoria / Locale Storico

Segnalato dalle guide:

36

Cucina marinara
Coperti: 35/40

Via Geirato 14r - 16138 Genova Molassana
Tel. +39 010 836 06 02

martedì
15 giorni ad agosto

DA PASQUALE Ristorante / Pizzeria 

3

Cucina internazionale
Coperti: 60

Lingue parlate:
GB - P

Largo Merlo 269-271 - 16144 Genova
Tel. +39 010 832 70 10

sabato e domenica a pranzo
agosto

ENOTECA INFERNOTTO Ristorante / Locale Tipico

Segnalato dalle guide:

2 32

Cucina tipica genovese e ligure
Cucina nazionale

Coperti: 36

Lingue parlate:
GB - F

Via Macaggi 64r - 16121 Genova
Tel. +39 010 570 32 50

domenica
dal 15 al 31 agosto

DA TIZIANO Ristorante / Locale Tipico

Segnalato dalle guide:

33

Cucina tipica ligure 
Cucina internazionale

Coperti: 60

Via Granello 27r - 16121 Genova
Tel. e Fax +39 010 54 15 40

domenica
agosto

ENOTECA RISTORANTE SOLA

Segnalato dalle guide:

31054321

Specialità stoccafisso
Cucina tipica genovese e ligure

Cucina nazionale
Coperti: 40

Lingue parlate:
GB - F

Via Carlo Barabino 120r - 16129 Genova
Tel. e Fax +39 010 59 45 13
www.vinotecasola.it - info@vinotecasola.it

Ristorante
Locale Tipico in stile angloligure

domenica
agosto

EUROPA Ristorante / Pizzeria

Segnalato dalle guide:

36

Cucina tipica genovese e ligure
Cucina nazionale

Coperti: 150

Lingue parlate:
GB - F - D - ES

Galleria Mazzini 53r - 16121 Genova
Tel. e Fax +39 010 58 12 59

domenica
agosto

FUORIORARIO Ristorante / Locale Tipico

Segnalato dalle guide:

36

Cucina tipica ligure 
Cucina nazionale

Coperti: 60

Lingue parlate:
GB - F

Via Palestro 54r - 16122 Genova
Tel. +39 010 831 89 93

domenica
15 giorni ad agosto

GALLETTO AL MATTONE Ristorante

Segnalato dalle guide:

341

Cucina tipica genovese e toscana
Coperti: 55

Lingue parlate:
GB - F

Piazza Alimonda 21r - 16129 Genova
Tel. e Fax +39 010 31 35 48
www.mangiareinliguria.it/gallettoalmattone

lunedì (inverno)
decise di anno in anno

GARDEN PIZZA & GRILL Ristorante / Locale Tipico

3

Cucina tipica ligure 
Cucina nazionale

Coperti: 110

Lingue parlate:
F

Corso Italia 15r - 16145 Genova
Tel. +39 010 362 52 36 - Fax +39 010 362 52 64

lunedì
agosto

GIULIANO & C. Ristorante / Pizzeria / Locale Tipico

3

Cucina tipica genovese e ligure
Coperti: 130

Lingue parlate:
GB - F

Via F. Cavallotti 81r - 16146 Genova Boccadasse
Tel. +39 010 39 12 90

domenica
due settimane ad agosto

IL GENOVINO Ristorante

Cucina tipica genovese 
Cucina nazionale

Coperti: 50

Lingue parlate:
GB

Via alla Stazione per Casella 3 - 16122 Genova
Tel. +39 010 831 13 62 - Fax +39 010 831 35 07
ilgenovino@virgilio.it
Segnalato dalle guide:
1

AREA 2  6-05-04  18:42  Pagina 30



GENOVA CITTÀ Area 2
RISTORANTI / TRATTORIE / PIZZERIE FASCIA DI PREZZO € 20/40

3332

GENOVA CITTÀ Area 2
RISTORANTI / TRATTORIE / PIZZERIE FASCIA DI PREZZO € 20/40

martedì
ottobre

IL GLICINE Ristorante / Locale Tipico

3

Cucina tipica ligure e toscana
Cucina spagnola

Coperti: 60

Lingue parlate:
GB - F - ES

Piazza alla Chiesa di Sant’Eusebio - 16141 Genova Sant’Eusebio
Tel. +39 010 835 28 00

tutti i giorni a pranzo - lunedì
dal 30 maggio al 15 settembre

JASMINE CAFÉ

3

Cucina tipica ligure 
Cucina etnica
Coperti: 300

Lingue parlate:
GB - F

Via D'Annunzio 19 - 16121 Genova
Tel. e Fax +39 010 54 12 73
rosinastefano@libero.it

Ristorante / Pizzeria 
Locale Tipico con arredamento etnico

domenica
decise di anno in anno

I SASSI Ristorante / Pizzeria / Locale Storico

3

Cucina etnica a richiesta
Cucina tipica genovese, ligure e lucana

Cucina nazionale e internazionale
Coperti: 140

Lingue parlate:
GB - F - D - Russo

Viale Sauli 33 - 16121 Genova
Tel. +39 010 58 84 70 - Fax +39 010 868 26 70
www.isassi.com - i-sassi@libero.it

tutti i giorni a pranzo - martedì
ottobre e gennaio

IL GUSCIO Ristorante / Pizzeria 

3

Cucina nazionale
Coperti: 140

Lingue parlate:
GB

Via Boccadasse 37r - 16146 Genova Boccadasse
Tel. +39 010 377 00 87 - Fax +39 010 377 00 86

tutti i giorni a pranzo - lunedì
fine agosto

LA BOTTEGA DEL FOSSAMASTRA
Cucina tradizionale qualitativa e nouvelle cousine

Coperti: 70
Via Timavo 51-53 - 16132 Genova
Tel. +39 010 373 27 02

Ristorante / Locale Tipico 
con spettacolo originale

lunedì

LA CABANETTA Ristorante / Locale Storico

Segnalato dalle guide:

36

Cucina tipica ligure
Coperti: 100

Via Geirato 76 - 16138 Genova Molassana
Tel. +39 010 836 07 56 / 838 00 51

tutti i giorni a pranzo
fine agosto

LA CIGALE Ristorante / Pizzeria / Locale Tipico

Paella su prenotazione
Cucina tipica ligure

Coperti: 60

Lingue parlate:
F 

Piazza Martinez 43/44r - 16143 Genova
Tel. +39 010 50 33 52

lunedì a cena

LA GIOSTRA Trattoria / Pizzeria 

Cucina tipica genovese
Coperti: 80

Lingue parlate:
GB

Via Rio Torbido 7A/r - 16165 Genova Struppa
Tel. e Fax +39 010 830 14 96
caneroy@virgilio.it

15 giorni ad agosto

LA CORTE DEL PRESIDENT STARHOTEL Ristorante

Segnalato dalle guide:

37532

Cucina tipica ligure e sarda 
Cucina nazionale e internazionale

Cucina giapponese-thailandese 
Coperti: 200

Lingue parlate:
GB - F

Corte Lambruschini 4 - 16129 Genova
Tel. +39 010 572 72 04 - Fax +39 010 572 72 90
ristoclub@inwind.it

martedì
luglio

L'ANGOLO DELLA LUCANIA Ristorante / Locale Tipico

Segnalato dalle guide:

376421

Cucina tipica lucana
Coperti: 35

Lingue parlate:
GB - F

Via della Libertà 112r - 16129 Genova
Tel. e Fax +39 010 54 00 63

lunedì
agosto

LA NUOVA CINA Ristorante / Rosticceria Cinese

Cucina cinese 
Coperti: 24

Lingue parlate:
Cinese

Corso Sardegna 304r - 16142 Genova
Tel. +39 010 831 39 26

sempre aperto

LA SAGOLA Ristorante / Pizzeria / Locale Tipico

Cucina tipica genovese e ligure
Cucina nazionale

Coperti: 100

Lingue parlate:
GB - F

Via della Libertà 104r - 16129 Genova
Tel. e Fax +39 010 58 84 90
www.lasagola.it - lasagola@tiscali.it
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tutti i giorni a pranzo - lunedì
agosto

LA ZUCCA BARUCCA Ristorante

3

Cucina vegetariana con innesto di piatti etnici
(medio-orientali, libanesi, giapponesi)

Coperti: 35/40

Lingue parlate:
GB - F

Via Teodosia 9r - 16129 Genova
Tel. +39 010 310 63 91 - Fax +39 010 310 95 10
www.zuccabarucca.com - marino.colo@libero.it

sempre aperto

LA TERRAZZA DEL NOVOTEL GENOVA Ristorante

Segnalato dalle guide:

376532

Cucina tipica genovese e ligure 
Cucina nazionale e internazionale

Coperti: 60

Lingue parlate:
GB - F

Via Cantore 8/C - 16149 Genova
Tel. +39 010 648 41 - Fax +39 010 648 48 44
www.accorhotels.com/italia - novotel.genova@hotels.it

mercoledì
agosto

LE QUERCE Ristorante / Pizzeria / Locale Tipico

Cucina tipica genovese e sarda
Coperti: 200

Via Bartolomeo Bianco 173r - 16127 Genova
Tel. +39 010 242 20 43

sabato e domenica a pranzo

LE RUNE Ristorante / Locale Storico

Segnalato dalle guide:
97654321

Sale separate per i gruppi
Cucina tipica ligure

Coperti: 60+80

Lingue parlate:
GB - F 

Vico Domoculta 12r - 16123 Genova
Tel. +39 010 59 49 51 - Fax +39 010 58 63 01
gianfranco.castagnetti@bestwestern.it

sabato e domenica a pranzo
seconda metà agosto

L'OSTERIA DI SCUPENIN Ristorante

3

Piatti tradizionali rielaborati sfiziosamente
Cucina tipica genovese e ligure

Coperti: 26/30

Via F. Cavallotti 19r - 16146 Genova Boccadasse
Tel. +39 010 39 03 83

tutti i giorni a pranzo - lunedì
15 giorni ad agosto

MANIMAN Ristorante / Locale Storico

Segnalato dalle guide:

36

Cucina del territorio rivisitata
Cucina tipica genovese

Coperti: 100

Lingue parlate:
GB - F

Salita San Nicolò 35C - 16136 Genova
Tel. +39 010 21 14 38 - Fax +39 010 846 57 55

tutti i giorni a pranzo - domenica e lunedì

MAKO Ristorante / Pizzeria / Locale Tipico

Cucina tipica genovese e ligure 
Cucina nazionale

Coperti: 100

Lingue parlate:
GB - F - D - ES

Corso Italia 28r - 16145 Genova
Tel. +39 010 36 76 52 - Fax +39 010 31 83 55
mako@g-host.it

decise di anno in anno

MARINA CLUB Ristorante / Pizzeria

Cucina mediterranea
Cucina tipica ligure

Coperti: 160

Lingue parlate:
GB - F 

Piazzale Kennedy 1 - 16129 Genova
Tel. +39 010 59 20 45

domenica 
dal 10 al 20 agosto

MATTONI ROSSI Pizzeria / Locale Tipico

Coperti: 60

Lingue parlate:
GB

Via Corsica 1-3-5r - 16128 Genova
Tel. +39 010 570 19 73 - Tel. e Fax +39 010 56 63 29
www.mattonirossi.it - mattonirossi@yahoo.it

sempre aperto

NEW CAFFÉ CRIPPA Ristorante / Self Service / Pasticceria / Gelateria

Segnalato dalle guide:

32

Cucina tipica genovese 
Cucina nazionale

Coperti: 150

Lingue parlate:
GB - ES

Corso Buenos Aires 1A/r - 16129 Genova
Tel. e Fax +39 010 58 01 64
newcrippa@hotmail.com

domenica
seconda metà agosto

OSTERIA CREUZA DE MÄ Ristorante / Locale Tipico

Segnalato dalle guide:

365

Cucina espressa che tiene conto 
di eventuali intolleranze alimentari (es. celiaci)

Cucina tipica ligure 
Cucina nazionale

Coperti: 42

Lingue parlate:
GB - F

Piazza Nettuno 2 - 16146 Genova Boccadasse
Tel. e Fax +39 010 377 00 91

martedì e mercoledì
luglio

OSTERIA DEI CACCIATORI Ristorante

3

Cucina tipica genovese
Coperti: 150

Lingue parlate:
GB - F 

Via Serra di Bavari 15 - 16133 Genova Bavari
Tel. +39 010 345 02 59 - Fax +39 010 345 03 23
ost.cacciatori@tin.it
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lunedì

RISTORANTE DA STEFANO

3

Cucina tipica ligure 
Cucina nazionale

Coperti: 120

Lingue parlate:
F - Cinese

Via Milano 151-152r - 16126 Genova
Tel. +39 010 25 63 15 - Fax +39 010 251 43 72

tutti i giorni a pranzo - lunedì
tre settimane a settembre

PIZZERIA TRATTORIA DA MARIETTO

3

Piatti tipici
Coperti: 65

Lingue parlate:
GB

Via di Fassolo 19-21-23r - 16126 Genova
Tel. +39 010 246 23 55

Trattoria / Pizzeria 
Locale Tipico

Ristorante / Pizzeria 
Locale Tipico

decise di anno in anno

PIEDIGROTTA Ristorante / Pizzeria / Locale Tipico

Cucina tipica ligure e campana 
Cucina nazionale

Coperti: 250

Lingue parlate:
GB

Piazza Savonarola 27r - 16129 Genova
Tel. e Fax +39 010 58 05 53

sabato a pranzo - mercoledì
luglio

Cucina tipica genovese e ligure 
Cucina nazionale

Coperti: 50

Lingue parlate:
GB - F - ES

Via Dante 54-56r - 16121 Genova
Tel. +39 010 58 09 96

RISTORANTE BEDIN Ristorante / Trattoria / Pizzeria / Locale Storico Tipico

tutti i giorni a pranzo - venerdì, sabato e domenica
agosto

RISTORANTE DELL'HOTEL MODERNO VERDI

Segnalato dalle guide:

35

Cucina tipica genovese e ligure 
Cucina nazionale e internazionale

Coperti: 55

Lingue parlate:
GB - F - D

Piazza Verdi 5 - 16121 Genova
Tel. +39 010 553 21 04 - Fax +39 010 58 15 62
www.modernoverdi.it - info@modernoverdi.it

Ristorante

domenica a cena - lunedì
ultima settimana di febbraio e agosto

RISTORANTE LA PINETA Ristorante / Locale Tipico

Segnalato dalle guide:

31065432

Specialità cucinate alla brace
Cucina tipica genovese e ligure

Cucina nazionale
Coperti: 100

Via Privata Gualco 82 - 16165 Genova Struppa
Tel. e Fax +39 010 80 27 72

lunedì a cena - domenica
agosto

RISTORANTE NAPOLEON Ristorante / Locale Storico

Segnalato dalle guide:

36

Cucina tipica genovese e ligure
Cucina internazionale

Coperti: 88

Lingue parlate:
GB - F - D - ES

Via XXV Aprile 33-35r - 16123 Genova
Tel. +39 010 54 18 88 / 56 29 80 - Fax +39 010 545 21 40
www.mangiareinliguria.it/napoleon

martedì
gennaio

RISTORANTE MONTALLEGRO

Segnalato dalle guide:

36

Cucina tipica genovese
Coperti: 150

Lingue parlate:
GB

Via Mura delle Chiappe 30r - 16136 Genova
Tel. +39 010 21 96 71 - Fax +39 010 21 57 02
www.montallegro.com - info@montallegro.com

lunedì
settembre

RISTORANTE PIZZERIA DA SEM Ristorante / Pizzeria

Specialità egiziane su prenotazione
Cucina nazionale

Coperti: 120

Lingue parlate:
GB - Egiziano

Via Struppa 102r - 16165 Genova Struppa
Tel. +39 010 80 33 64 - Fax +39 010 830 18 11

Ristorante / Trattoria / Pizzeria 
Locale Tipico

lunedì

RISTORANTE PIZZERIA DIANA Ristorante / Pizzeria 

Cucina tipica genovese e calabrese
Coperti: 75+40

Lingue parlate:
GB - F

Via Lagustena 107-109 - 16131 Genova
Tel. +39 010 377 75 17
oppefra@libero.it

lunedì
agosto - Natale e Santo Stefano

RUSCIN ANTICA TRATTORIA 1893 

Segnalato dalle guide:

31064

Cucina del territorio contemporanea
Cucina tipica genovese

Coperti: 70/75

Lingue parlate:
GB - F - ES

Salita Sella 198 - 16133 Genova Bavari
Tel. e Fax +39 010 345 03 91
ruscin1893@libero.it

Ristorante
Locale Storico

domenica
15/20 giorni ad agosto - 15 giorni a dicembre

SANTA CHIARA Ristorante / Locale Storico

Segnalato dalle guide:

39653

Cucina tipica ligure
Coperti: 50

Lingue parlate:
GB - F - ES

Via Capo di Santa Chiara 69 - 16146 Genova Boccadasse
Tel. +39 010 377 00 81
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domenica in luglio e agosto
dal 14 al 31 agosto

7 I MAGNIFICI Ristorante / Pizzeria / Self Service / Locale Storico

Serate a tema su cucina regionale
Cucina tipica genovese, ligure, toscana,

campana e pugliese
Cucina nazionale e spagnola

Coperti: 50

Via Nino Bixio 10r - 16128 Genova
Tel. +39 010 58 84 05

sabato e domenica a pranzo

TAVERNA DA MICHELE Ristorante / Pizzeria 

Segnalato dalle guide:

36

Cucina tipica sarda e campana
Coperti: 60

Lingue parlate:
GB

Via della Libertà 41r - 16129 Genova
Tel. e Fax +39 010 59 36 71 
www.lataverna@facileonline.it

lunedì dal 15 ottobre al 30 aprile
gennaio

SOLE MARE SPORTING

Segnalato dalle guide:

2 36

Cucina tipica genovese 
Cucina nazionale

Coperti: 100

Lingue parlate:
GB - F - Arabo

Lungomare Lombardo 27 - 16145 Genova
Tel. e Fax +39 010 362 98 24
mauri55@tin.it

Ristorante
con Piano Bar tutti i venerdì e sabato

tutti i giorni a pranzo - lunedì
metà luglio - fine agosto

SOPRAVIAVENTI Ristorante / Locale Tipico con Piano Bar

3

Cucina tipica genovese 
Cucina internazionale

Coperti: 200

Lingue parlate:
GB

Piazzetta Santo Stefano 6 - 16121 Genova
Tel. e Fax +39 010 54 18 85

sempre aperto

TONITTO XX  Ristorante / Pizzeria 

Segnalato dalle guide:

32

Insalateria
Cucina tipica genovese e ligure 

Cucina nazionale
Coperti: 160

Lingue parlate:
GB - F

Via XX Settembre 184r - 16121 Genova
Tel. e Fax +39 010 59 20 74
tonittoxx@libero.it

Ristorante
Locale Storico

lunedì a cena - domenica
agosto

TRATTORIA A' LANTERNA Trattoria

3

Cucina tipica genovese e ligure
Cucina nazionale

Coperti: 50/55

Via Milano 141r - 16126 Genova
Tel. +39 010 25 64 25

lunedì
agosto

TRATTORIA ANDREA Trattoria / Locale Tipico

3

Cucina marinara
Cucina tipica ligure

Coperti: 70

Lingue parlate:
F - D - ES 

Via Trieste 9 Cancello - 16145 Genova
Tel. e Fax +39 010 31 20 33

lunedì
dall’1 al 20 settembre

TRATTORIA CRISTA Trattoria / Locale Storico

Segnalato dalle guide:

36

Cucina tipica ligure
Coperti: 100

Lingue parlate:
GB

Via Livello 21 - 16133 Genova Bavari
Tel. +39 010 3450314

lunedì e domenica a cena
agosto e periodo natalizio

TRATTORIA DETTA DEL "BRUXABOSCHI"

Segnalato dalle guide:
7654321 9

Cucina tipica genovese e ligure
Coperti: 150

Lingue parlate:
GB - F

Via Francesco Mignone 8 - 16133 Genova San Desiderio
Tel. +39 010 345 03 02 - Fax +39 010 345 14 29
www.bruxaboschi.com - info@bruxaboschi.com

domenica
dall’8 al 30 agosto

TRATTORIA LA SOSTA Trattoria / Locale Storico Tipico

Segnalato dalle guide:

36

Cucina tipica genovese e ligure
Coperti: 100+50

Lingue parlate:
F - ES

Via Struppa 27r - 16165 Genova Struppa
Tel. e Fax +39 010 80 43 87

sabato a cena - domenica
agosto

TRATTORIA LOMBARDA DA PEPPINO Trattoria

3

Cucina tipica genovese e lombarda
Cucina nazionale

Coperti: 100

Via C. Finocchiaro Aprile 26r - 16129 Genova
Tel. +39 010 59 46 29 - Fax +39 010 58 54 16

domenica
dall’11 al 31 agosto

TRATTORIA PIZZERIA DA MASSIMO
Cucina tipica genovese e ligure

Coperti: 40

Lingue parlate:
GB

Piazza del Carmine 10r - 16125 Genova
Tel. +39 010 251 21 09

Trattoria / Pizzeria 
Locale Tipico

Ristorante
Locale Storico
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tutti i giorni a cena - domenica e lunedì
dal 15 al 30 agosto

TRATTORIA VEGIA ARBÄ Trattoria / Locale Tipico

Segnalato dalle guide:

362

Cucina tipica genovese e ligure
Coperti: 50

Piazza Leopardi 16r - 16145 Genova
Tel. +39 010 36 33 24

domenica

VIA FRUGONI 49  Ristorante

3

Cucina tipica ligure e ligure-parmigiana
Cucina nazionale

Coperti: 56

Lingue parlate:
GB - F - D - ES

Via Frugoni 49r - 16121 Genova
Tel. +39 010 54 11 57

sempre aperto

VILLETTA DI NEGRO DEL JOLLY HOTEL PLAZA

Segnalato dalle guide:

37532

Ristorante 
Settimane gastronomiche

Cucina tipica genovese e ligure 
Cucina nazionale e internazionale

Coperti: 200

Lingue parlate:
GB - F - D

Via Martin Piaggio 11 - 16122 Genova
Tel. +39 010 831 61 - Fax +39 010 839 18 50
www.jollyhotels.it - genova@jollyhotels.it

lunedì a cena

UGO IL PIRATA Trattoria / Pizzeria / Locale Tipico

Serate di cucina etnica
Cucina tipica genovese e ligure 

Cucina internazionale
Coperti: 130

Lingue parlate:
GB - F - ES

Via C. Finocchiaro Aprile 34r - 16129 Genova
Tel. e Fax +39 010 59 37 06 
www.mangiareinliguria.it/ugoilpirata - ugoilpirata@virgilio.it

domenica 
dal 10 al 25 agosto

WINE BAR ENOTECA MATTONI ROSSI

3

Cucina tipica genovese e ligure 
Cucina nazionale

Coperti: 35

Lingue parlate:
GB

Via Fieschi 148r - 16121 Genova
Tel. +39 010 56 13 65 - +39 010 570 19 73
www.mattonirossi.it - mattonirossi@yahoo.it

Ristorante
Locale Tipico

lunedì e martedì
agosto

AL FORCHETTONE Ristorante / Osteria / Locale Storico Tipico

Cucina tipica genovese e ligure 
Cucina internazionale

Coperti: 70/100

Lingue parlate:
GB - F - ES - Arabo

Via G. da Verrazzano 300r - 16165 Genova
Tel. +39 010 830 90 21 - Tel. e Fax +39 010 830 19 93
www.mangiareinliguria.it

domenica

BLEU ET NOIR Ristorante

Cucina tipica ligure
Cucina nazionale

Coperti: 50

Piazza Paolo Da Novi 7-9r - 16129 Genova
Tel. +39 010 59 15 30

sempre aperto

BRERA EXPRESS RESTAURANTRistorante / Pizzeria / Self Service

Cucina tipica genovese e ligure
Cucina nazionale e internazionale

Coperti: 200

Lingue parlate:
GB - F - ES

Via Di Brera 11r - 16121 Genova
Tel. +39 010 54 32 80 - Fax +39 010 54 34 20

tutti i giorni a cena
decise di anno in anno

BLU JAMAICA Pizzeria / Tavola Calda

Cucina nazionale
Coperti: 40

Piazza De Ferrari 34-36r - 16121 Genova
Tel. +39 010 247 45 48

domenica
dal 10 al 25 agosto

CAFFÈ DEL VESCOVO Trattoria / Self Service / Locale Tipico

Cucina tipica genovese 
Cucina internazionale

Coperti: 150

Lingue parlate:
GB - F 

Gall. E. Martino 3 (Via XII Ottobre) - 16121 Genova
Tel. e Fax +39 010 53 27 13
rosinastefano@libero.it

sempre aperto

DA CHAN Ristorante Cinese / Self Service / Locale Tipico

Cucina tipica genovese 
Cucina nazionale

Cucina cinese
Coperti: 300

Lingue parlate:
Cinese

Via XX Settembre 269r - 16121 Genova 
Tel. +39 010 553 32 12 - Fax +39 010 860 31 14
www.ristorante-cinese.com - info@ristorante.cinese.com

Meringhe

Ingredienti
• 2 uova • 2 etti zucchero in polvere

Si preparano montando a neve e sbattendo con energia le chiare d'uo-
vo cui far incorporare lo zucchero in polvere, sino a farlo sciogliere
completamente. I fiocchi dovranno assumere una certa consistenza. A
questo punto si copre il fondo d'una tortiera con carta oleata imburra-
ta, vi si distende sopra il leggero impasto a cucchiaiate, tenendo le mon-
tagnole ben distanti una dall'altra. Si cuoce a forno dolce, per 20 minuti.
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martedì e mercoledì
agosto

DAL PARROCO 1872 Trattoria / Locale Storico

Cucina tipica genovese
Coperti: 25

Via Righetti 2-4-6r - 16146 Genova
Tel. +39 010 362 04 28

sempre aperto

DRAGO D'ORO Ristorante Cinese

Cucina cinese
Coperti: 70

Lingue parlate:
Cinese

Corso Torino 50-52-54r - 16129 Genova
Tel. +39 010 58 84 56

domenica a pranzo
settimana di Ferragosto

DUE DI PICCHE Ristorante / Locale Tipico

Cucina tipica genovese 
Cucina nazionale

Coperti: 100

Lingue parlate:
GB - F - ES

Corso Buenos Ayres 142A/r - 16129 Genova
Tel. +39 010 58 16 85

tutti i giorni a cena - domenica
agosto

EL MERENDERO Ristorante

Cucina tipica ligure
Cucina nazionale

Coperti: 40

Lingue parlate:
GB

Via Santa Zita 20r - 16129 Genova
Tel. +39 010 58 07 98
fabioebarby@libero.it

mercoledì a cena

FUORIGROTTA Ristorante / Pizzeria 

Cucina tipica genovese, ligure e campana
Cucina nazionale

Coperti: 400

Lingue parlate:
GB - F 

Corso Gastaldi 191r - 16131 Genova
Tel. +39 010 522 01 71 / 522 17 61 - Fax +39 010 522 08 41
www.fuorigrotta.net

sempre aperto

GRATTACIELO

Segnalato dalle guide:

32

Cucina tipica genovese
Coperti: 200

Piazza Dante 26-28r - 16121 Genova
Tel. +39 010 54 09 42 - Fax +39 010 868 76 20
tonittoxx@libero.it

domenica

GINO'S Pizzeria / Tavola Calda

Cucina tipica genovese
Coperti: 30

Lingue parlate:
GB - ES

Via XX Settembre 65r - 16121 Genova
Mobile e Fax 335 520 69 58

Ristorante / Locale Tipico

lunedì
agosto

I CINQUE CONTINENTI Ristorante Etnico

Cucina mediterranea
Cucina indiana, latina, mediorientale, asiatica

Cucina internazionale
Coperti: 250

Lingue parlate:
GB - F - ES - Indi

Corso Europa 185 - 16132 Genova
Tel. +39 010 860 10 50 - Fax +39 010 860 15 63
www.i5continenti.it

tutti i giorni a pranzo - lunedì
due settimane centrali ad agosto

IL BARILE Trattoria / Pizzeria 

Cucina nazionale
Coperti: 55

Lingue parlate:
GB - F - D

Via Barrili 3r - 16143 Genova
Tel. +39 010 50 45 32
The.Brain@iol.it

sabato e domenica a pranzo
agosto

IL BILANCIERE Ristorante / Trattoria

Coperti: 45Via Canevari 280r - 16139 Genova
Tel. +39 010 831 08 89

tutti i giorni a cena - domenica
dal 14 al 25 agosto

IL LUPO BIONDO Trattoria / Caffetteria

Cucina tipica genovese
Coperti: 22

Lingue parlate:
GB - F

Piazza San Teodoro 2r - 16126 Genova
Tel. +39 010 25 53 53

lunedì
agosto

IL RISTORO Ristorante / Pizzeria 

Cucina tipica genovese 
Cucina nazionale e internazionale

Coperti: 45

Lingue parlate:
GB

Via Don Luigi Orione 11 - 16142 Genova
Tel. +39 010 51 23 25 - Fax +39 010 518 48 78
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sempre aperto

KILT EXPRESS Pizzeria / Self Service

Cucina tipica genovese 
Cucina nazionale

Coperti: 500

Lingue parlate:
GB

Viale Brigata Bisagno 8-10r - 16129 Genova
Tel. +39 010 58 02 11 - Fax +39 010 56 14 31
www.kilt-express.it - siciris@tiscali.it

domenica

LA BARCACCIA Ristorante / American Bar

Segnalato dalle guide:

37

Cucina tipica genovese 
Cucina nazionale

Coperti: 40

Spianata di Castelletto 6-8r - 16124 Genova
Tel. +39 010 246 51 65
barcaccia.dc@tiscalinet.it

tutti i giorni a pranzo e festivi
agosto

LA FUNICOLARE Pizzeria / Locale Tipico

Coperti: 80

Lingue parlate:
GB

Corso Magenta 29r - 16125 Genova
Tel. +39 010 251 32 86

tutti i giorni a pranzo - lunedì

LO SCANTINATO Pizzeria

Segnalato dalle guide:

36

Cucina tipica genovese e ligure
Coperti: 75

Lingue parlate:
GB - F 

Corso Galliera 97r - 16142 Genova
Tel. e Fax +39 010 529 94 55

tutti i giorni a cena - domenica
Ferragosto

MAZZINI Ristorante / Tavola Calda e Fredda

Serata greca con specialità e musica dal vivo ogni due giovedì 
Cucina tipica genovese e ligure

Cucina internazionale
Coperti: 130

Lingue parlate:
GB - F - ES - Greco

Galleria Mazzini 79r - 16121 Genova
Tel. e Fax +39 010 59 44 74
www.cdcd.com/mazzini - dirisrl@virgilio.it 

tutti i giorni a cena - domenica

MOODY Ristorante / Self Service

Cucina tipica genovese e ligure
Cucina nazionale

Coperti: 350

Largo XII Ottobre 47-51r - 16121 Genova
Tel. +39 010 56 67 22 - Fax +39 010 59 40 53

tutti i giorni a pranzo

MORO MARE Pizzeria

Coperti: 250

Lingue parlate:
GB

Corso Marconi 76r - 16129 Genova
Tel. +39 010 58 68 93

dal 10 al 20 agosto

MURPHY PUB Ristorante / Pizzeria / Paninoteca 

Cucina tipica genovese 
Cucina nazionale

Coperti: 140

Lingue parlate:
F

Via Molassana 132B/r - 16138 Genova Molassana
Tel. +39 010 836 02 12
murphypub@libero.it

martedì
dal 7 al 20 luglio

OSTERIA DA Ü VITTORIO
Cucina tipica genovese e ligure 

Cucina nazionale
Coperti: 50

Lingue parlate:
GB - F 

Via Bavari 1r - 16165 Genova Struppa
Tel. +39 010 80 34 21
emeliari@libero.it

Ristorante / Trattoria
Locale Tipico

sempre aperto

NUMBER ONE Ristorante / Pizzeria 

Locale con punto internet accessibile al pubblico
Cucina tipica genovese
Cucina internazionale

Coperti: 100

Lingue parlate:
GB - F - ES

Piazza Verdi 21r - 16121 Genova
Tel. e Fax +39 010 54 18 85

tutti i giorni a cena - domenica
dal 15 al 31 agosto

OPEN GATE Ristorante

Cucina tipica genovese 
Cucina nazionale

Coperti: 50

Lingue parlate:
GB - F

Corso Buenos Aires 132r - 16129 Genova
Tel. +39 010 576 15 18

lunedì

NUOVO MILLENNIO Ristorante / Pizzeria / Locale Tipico

Cucina tipica genovese
Coperti: 200

Lingue parlate:
GB - F

Via Montelungo 60r - 16141 Genova Sant’Eusebio
Tel. e Fax +39 010 836 52 69
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domenica
agosto

PARADOR Ristorante

Cucina tipica genovese e toscana
Coperti: 200

Lingue parlate:
GB - F 

Piazza della Vittoria 51r - 16121 Genova
Tel. +39 010 58 17 71

sempre aperto

PARIGI Ristorante Cinese

Cucina cinese
Coperti: 120

Lingue parlate:
GB - F - Cinese

Via XX Settembre 36/4 - 16121 Genova
Tel. e Fax +39 010 54 02 84

sempre aperto

PASTARITO PIZZARITO Ristorante / Pizzeria 

Cucina nazionale
Coperti: 140

Lingue parlate:
GB - F - D - ES 

Viale Brigate Partigiane 94-96r - 16129 Genova
Tel. e Fax +39 010 58 17 16
www.pastarito.it - info@pastarito.it

tutti i giorni a cena - domenica
agosto

PIT STOP 2 Trattoria

Cucina tipica genovese
Coperti: 50

Via San Martino 23r - 16131 Genova
Tel. +39 010 529 91 62

sempre aperto

PIX PUB Ristorante / Pizzeria / Pub

Cucina tipica genovese e ligure
Cucina nazionale

Coperti: 270

Lingue parlate:
GB

Via Lanfranconi 43r - 16121 Genova
Tel. e Fax +39 010 54 35 53

sempre aperto

PIZZA CHEF-GRAN CAFÉ GRAN CHEF
Cucina tipica ligure 

Cucina nazionale
Coperti: 120/150

Lingue parlate:
GB - F 

Via Milano 101r - Terminal Traghetti - 16126 Genova
Tel. e Fax +39 010 254 38 52

Pizzeria / Self Service
Paninoteca

tutti i giorni a pranzo (inverno) - martedì

PIZZALIDO Pizzeria

Coperti: 300Corso Italia 13r - 16145 Genova
Tel. +39 010 31 46 18 - Fax +39 010 362 52 55

lunedì
agosto

PIZZERIA BRUNO Trattoria / Pizzeria 

Cucina tipica genovese
Coperti: 25

Via Nasche 43-45r - 16133 Genova San Desiderio
Tel. +39 010 345 02 95 - Fax +39 010 345 07 91

tutti i giorni a pranzo - martedì
dal 10 al 31 agosto

PIZZERIA DA FRANZ Pizzeria

Cucina tipica ligure
Coperti: 60

Lingue parlate:
GB

Via Struppa 81r - 16165 Genova Struppa
Tel. +39 010 830 10 25

domenica a pranzo - lunedì
dal 15 agosto al 15 settembre

PIZZERIA LA CHIOCCIOLA
Cucina tipica genovese e ligure 

Cucina nazionale
Coperti: 70

Via Donghi 25r - 16132 Genova
Tel. +39 010 50 38 69

Ristorante / Trattoria / Pizzeria
Locale Tipico

martedì
dal 15 ottobre al 15 novembre

PIZZERIA METRÒ Trattoria Pizzeria / Locale Tipico

Cucina tipica ligure e campana
Cucina nazionale

Cucina araba e internazionale
Coperti: 25/30

Lingue parlate:
GB

Salita degli Angeli 4-6r - 16127 Genova
Tel. +39 010 247 18 85
lino.durso@tin.it

sempre aperto

PORTO BANANA Ristorante / Pub

Cucina tipica ligure
Cucina nazionale e internazionale

Coperti: 80

Lingue parlate:
GB - F - Arabo - Polacco - Russo

Via F. Cavallotti 22r - 16146 Genova Boccadasse
Tel. e Fax +39 010 362 39 31
keerl@tiscali.it
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venerdì
agosto

RISTORANTE RUSTICHELLO Ristorante / Pizzeria / Locale Tipico

Segnalato dalle guide:

36

Cucina tipica genovese
Cucina nazionale

Coperti: 40

Lingue parlate:
GB - F - D

Via San Vincenzo 59r - 16121 Genova
Tel. +39 010 58 85 56
rustichello@tin.it

sempre aperto

RISTORANTE STALLONE Ristorante

Cucina tipica genovese, ligure e sicula
Cucina nazionale e internazionale

Coperti: 100

Lingue parlate:
GB - F - ES

Piazza Brignole 2-3r - 16122 Genova
Tel. +39 010 58 24 56 - Fax +39 010 58 25 43

domenica (inverno)
Ferragosto

ROCK CAFÉ Pizzeria

Coperti: 200

Lingue parlate:
GB

Via Malta 15r - 16121 Genova
Tel. +39 010 56 58 96

domenica

SPIZZICO Pizzeria / Self Service

Cucina tipica ligure
Cucina nazionale e internazionale

Coperti: 400

Via XII Ottobre 24-26r - 16121 Genova
Tel. +39 010 570 25 33 - Fax +39 010 58 22 71

sempre aperto

SGRUNC Ristorante / Locale Tipico

Cucina tipica ligure e trentina
Cucina nazionale

Coperti: 120

Lingue parlate:
GB - F - D - ES

Piazza Dante 31r - 16121 Genova
Tel. +39 010 58 10 77 - Fax +39 010 530 24 98
www.sgrunc.it - info@sgrunc.it

decise di anno in anno

TABERNA DEL ALABARDERO Ristorante / Locale Tipico

Cucina tipica genovese e napoletana
Coperti: 34

Lingue parlate:
GB - F - ES

Via Cravero 52r - 16129 Genova
Tel. +39 010 53 20 10

tutti i giorni a cena
agosto

TOMOKA DA LINO Trattoria / Tavola Fredda

Cucina tipica genovese e ligure
Cucina nazionale

Coperti: 40

Lingue parlate:
GB

Via Canevari 201-207A/r - 16137 Genova
Tel. +39 010 81 08 55

sempre aperto

RE-NAYA Ristorante Cinese

Cucina cinese
Coperti: 45

Lingue parlate:
Cinese

Via E. De Amicis 34r - 16122 Genova
Tel. +39 010 58 90 87

lunedì
dal 15 al 31 agosto

TONLAISUN Ristorante Cinese

Cucina cinese
Coperti: 88

Lingue parlate:
Cinese

Via Macaggi 53 A-B/55r - 16121 Genova
Tel. e Fax +39 010 570 57 85

lunedì

TRATTORIA FIORINO Trattoria / Locale Tipico

Segnalato dalle guide:

36

Cucina tipica ligure
Coperti: 26

Via Donghi 85r - 16132 Genova
Tel. +39 010 50 60 69

tutti i giorni a cena - sabato e domenica
dal 10 agosto al 5 settembre

TRATTORIA MARRADI Trattoria

Cucina tipica genovese e ligure
Cucina nazionale

Coperti: 32

Piazza Terralba 21r - 16143 Genova
Tel. +39 010 50 20 15

tutti i giorni a cena

TONITTO LIDO Ristorante / Locale Tipico

Segnalato dalle guide:

32

Bruschetteria/insalateria
Cucina tipica genovese

Coperti: 40

Lingue parlate:
GB - F

Via O. De Gaspari 16r - 16146 Genova Boccadasse
Tel. +39 010 31 02 40
tonittoxx@libero.it
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martedì

YIH HUA RESTAURANT Ristorante Cinese

Cucina cinese
Coperti: 90

Lingue parlate:
GB - Cinese

Via G. Casaregis 9r - 16129 Genova
Tel. e Fax +39 010 31 25 33

tutti i giorni a cena - domenica

DEGLI APERITIVI Tavola Calda

Cucina casalinga
Cucina tipica genovese

Coperti: 70

Lingue parlate:
GB

Via Ippolito D'Aste 1r - 16121 Genova
Tel. +39 010 570 57 17 - Fax +39 010 54 36 12

tutti i giorni a cena - domenica
dal 15 al 30 agosto

CARLO FELICE Tavola Calda

Cucina tipica ligure 
Cucina nazionale

Coperti: 35

Lingue parlate:
GB - F 

Via XXV Aprile 26r - 16123 Genova
Tel. +39 010 277 06 26

Segnalato dalle guide:

32

domenica (estate)
agosto

DELLA CORTE Tavola Calda

Segnalato dalle guide:

32

Cucina tipica ligure 
Cucina regionale

Coperti: 80

Lingue parlate:
GB - F 

Corte dei Lambruschini 9 - 16129 Genova
Tel. +39 010 570 44 07

tutti i giorni a cena - sabato e domenica

DEVIL Self Service

Cucina tipica ligure 
Cucina nazionale

Coperti: 250

Via G. D'annunzio 32 - 16121 Genova
Tel. +39 010 59 35 57 - Fax +39 010 570 29 98
Imca2000@libero.it

tutti i giorni a cena - domenica
agosto

IL TERRAZZINO Tavola Calda

Cucina tipica ligure
Cucina nazionale

Coperti: 40

Lingue parlate:
GB - F

Corso Europa 678-680 - 16148 Genova
Tel. +39 010 38 03 89

domenica
10 giorni a Natale / una settimana a Ferragosto

VEGIA TERRALBA Trattoria

Segnalato dalle guide:

36

Cucina tipica genovese
Cucina nazionale

Coperti: 35/40

Piazza Terralba 34r - 16143 Genova
Tel. +39 010 522 10 24

Pandolce genovese
Ingredienti
• 1 kg di farina • 100 g di pinoli 
• 250 g di burro • 50 g di finocchio 
• 50 g di acqua di fior d'arancio 
• 500 g di uvetta • 250 g di zucchero 
• 50 g di cedro candito • 50 g di lievito di birra 
• Qualche cucchiaio di latte 
• Mezzo bicchiere di vino bianco amabile

Porre la farina a fontana sulla madia.Versarvi
al centro il lievito, stemperandolo con le mani
in qualche cucchiaiata di latte tiepido. Aggiun-
gere il burro sciolto, I'acqua di fior d'arancio,
il vino bianco, lo zucchero. Impastare a lungo,

indi incorporare il finocchio, i pinoli, I'uvetta e il cedro candito a dadetti. Dargli la forma di mezza sfera.
Porlo in una teglia imburrata, coprirlo con un tovagliolo e lasciarlo lievitare per due ore. Praticare sulla
sommità tre tagli, in modo da formare un triangolo, e cuocere in forno caldo per circa un'ora.
Variante
Prendete un chilogrammo di fior di farina, mezzo bicchiere di marsala, grammi 250 di burro, grammi
50 di acqua di fior d'arancio, grammi 300 di zucchero, grammi 50 di finocchio dolce, grammi 100 di
pinoli, grammi 300 di uvetta, grammi 200 di uva malaga, grammi 50 di zucca candita, grammi 50 di lie-
vito di birra. Indi mettete la farina sulla madia e fatevi un buco nel mezzo, scioglietevi il lievito di birra
con un poco di latte tiepido, aggiungetevi il burro liquefatto a bagnomaria, lo zucchero e tutti gli altri
ingredienti già preparati. Impastate tutto insieme e dimenate bene la pasta per circa un'ora.
Formatene un pane, mettetelo in un tegame adatto, spolverizzato di farina, fasciatelo all'intorno con
un tovagliolo e mettetelo in un posto tiepido a lievitare per due ore. Fatevi nel mezzo tre tagli a
forma di triangolo, e fatelo cuocere a forno caldo per più di un'ora.
Variante
Prendete due chilogrammi di buona farina di frumento, ponetela sulla madia in un mucchio, formate-
vi un buco in mezzo e versatevi un bicchier d'acqua, in cui avrete fatto prima sciogliere 150 grammi
di lievito; impastate la parte liquida con porzione della farina, fino a che avrete formata una pasta assai
dura; coprite questa col rimanente della farina, ponetevi sopra un foglio di carta e addosso a questo
una coperta di lana, e lasciate così in riposo la pasta per circa 8 ore. Dopo ciò scopritela, impastate-
la col rimanente della farina mercé un altro poco d'acqua tiepida che vi aggiungerete, ed unitevi in
pari tempo 150 grammi di zucchero in polvere, 3 ettogrammi di burro liquefatto, un bicchierino di
vino di marsala e una cucchiaiata d'acqua di fior d'arancio, mescolando e manipolando assai bene il
tutto: finalmente aggiungetevi 50 grammi di uva passola bianca di Smirne, 30 grammi di pistacchi mon-
dati, 40 grammi di pinocchi (pinoli) e 10 grammi di anici, e seguitate ad impastare finché abbiate otte-
nuta una pasta soffice e uniforme. Allora formatene un pane, che fascierete all'intorno con una sal-
vietta a guisa di turbante affinché la pasta non si schiacci di troppo, e lasciate lievitare per altre 12
ore, avvertendo che se facesse molto freddo sarebbe necessario mettere la pasta in una stanza
alquanto calda. Finalmente liberate il pane dalla salvietta e fatelo cuocere al forno. tutti i giorni a pranzo - domenica e lunedì

luglio/agosto

LA TAVERNA DEL “VI”  Enoteca

Cucina di fantasia
Coperti: 20

Via Albaro 2A/r - 16145 Genova
Tel. +39 010 362 31 29 - Fax +39 010 345 15 26
www.emporiodelgusto.com - info@emporiodelgusto.com
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